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LAMPIRAN 1 

 

TANAMAN UJI 

 

 

 

 

 

Gambar V.5 

Tanaman kopi robusta (Coffea canephora L) 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

 

 

 

Gambar V.6  

Tanaman kopi arabika (Coffea arabika L) 
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LAMPIRAN 2 

 

BIJI KOPI HIJAU 

 

 

 

 

 

 

Gambar V.7 

Biji Kopi Hijau Robusta dan Biji Kopi Hijau Arabika 
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LAMPIRAN 3 

 

DETERMINASI TANAMAN UJI  

 

 

 

Gambar V.8 

Hasil determinasi tanaman kopi robusta (Coffea canephora L) dan kopi arabika 

(Coffea arabika L.) 
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LAMPIRAN 3 

(LANJUTAN) 

 

 

 

Gambar V.9 

Hasil determinasi tanaman kopi robusta (Coffea canephora L) dan kopi arabika 

(Coffea arabika L.) 
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LAMPIRAN 4 

 

PROSES FERMENTASI  

 

 
 

Gambar V.10 

Pembuatan fermentasi biji kopi hijau robusta dan arabika dengan kombucha 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar V.11 

Fermentasi Kopi Kombucha 
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LAMPIRAN 5 

 

PENETAPAN KADAR KAFEIN DAN ASAM KLOROGENAT  

 

 

Gambar V.12 

Penetapan kadar kafein dan asam klorogenat pada kopi kombucha 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



61 
 

 
 

LAMPIRAN 6 

 

PEMBUATAN LARUTAN STANDAR 

 

 

Perhitungan: 

1. Pembuatan Larutan Standar Kafein 

Larutan Stock   = 
25 𝑚𝑔

0,025 𝐿
 = 1000 ppm 

2. Pembuatan Larutan Standar Asam Klorogenat 

Larutan Stok   = 
25 𝑚𝑔

0,025 𝐿
 = 1000 ppm 

 

3. Pembuatan Larutan Standar Penentuan Kurva Baku Kafein 

 Larutan Standar = 
𝑙𝑎𝑟𝑢𝑡𝑎𝑛 𝑠𝑡𝑜𝑐𝑘 𝑥 𝑣𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑝𝑒𝑚𝑖𝑝𝑒𝑡𝑎𝑛

𝑣𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑝𝑒𝑛𝑔𝑒𝑛𝑐𝑒𝑟𝑎𝑛
 

     Larutan standar  = 
1000 𝑝𝑝𝑚 𝑥 30 µ𝑙

10 𝑚𝑙
= 3 ppm 

4. Pembuatan Larutan Standar Penentuan Kurva Baku Kafein 

 Larutan Standar = 
𝑙𝑎𝑟𝑢𝑡𝑎𝑛 𝑠𝑡𝑜𝑐𝑘 𝑥 𝑣𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑝𝑒𝑚𝑖𝑝𝑒𝑡𝑎𝑛

𝑣𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑝𝑒𝑛𝑔𝑒𝑛𝑐𝑒𝑟𝑎𝑛
 

     Larutan standar  = 
1000 𝑝𝑝𝑚 𝑥 60 µ𝑙

10 𝑚𝑙
= 6 ppm 
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LAMPIRAN 7 

 

VERIFIKASI METODE 

 

Tabel V.5 

Uji Presisi Kafein 

 

konsentrasi Aborban X X² 

5 ppm 0,434 4,992 24,920 

5 ppm 0,430 4,952 24,522 

5 ppm 0,425 4,902 24,030 

5 ppm 0,431 4,962 24,621 

5 ppm 0,435 5,002 25,020 

5 ppm 0,427 4,922 24,226 

Σ 2,582 29,732 147,339 

 

 Menghitung konsentasi rata-rata 

 

x̅ =  
X1 + X2 + X3 … + Xn

n
 

 

x̅ =
4,992 + 4,952 + 4.902 + 4.962 + 5,002 + 4,922

6
 

 

x̅ =
29,732

6
= 4,955 ppm 

 

 Menghitung standar deviasi 

SD =
nΣx2−(Σx)2

n(n−1)
 

SD = 
6 x 147,339−(29,732)2

6(6−1)
 

SD = 0,0014 
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LAMPIRAN 7 

 

(LANJUTAN) 

 

 Menghitung % RSD 

%RSD =
SD 

x̅
x 100% 

%RSD =
0,042 

4,955
x 100% 

%RSD = 0,028 % 

 Ketelitian alat 

Ketelitian Alat = 100% −
SD

x̅
 

Ketelitian Alat = 100% −
0,0014

4,955
 

Ketelitian Alat = 100% − 0,000282 

Ketelitian Alat = 99,99% 
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LAMPIRAN 7 

 

(LANJUTAN) 

 

Tabel V.6 

Uji Akurasi Kafein 

 

No Absorban 

Konsentrasi   

Total 

Sampel 

Konsentrasi 

yang 

sebenarnya 

% 

recovery 

1 0,333 3,982 ppm 4 ppm 99,55% 

2 0,432 4,962 ppm 5 ppm 99,24% 

3 0,531 5,962 ppm 6 ppm 99,37% 

 

 % perolehan kembali = .
Ca

Cs
x 100 

% perolehan kembali = .
3,982

4
x 100 = 99,55% 

 % perolehan kembali = .
Ca

Cs
x 100 

% perolehan kembali = .
4,963

5
x 100 = 99,24% 

 % perolehan kembali = .
Ca

Cs
x 100 

% perolehan kembali = .
5,962

6
x 100 = 99,37% 
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LAMPIRAN 7 

 

(LANJUTAN) 

 

Tabel V.7 

Uji Batas Deteksi Kafein  

 

X1 Y Yi Y-Yi (Y-Yi)² 

3 0.24 0,234 0,0006 0,000036 

4 0.33 0,3348 -0,0048 0,0000230 

5 0.423 0,4348 -0,0118 0,00013924 

6 0.552 0,5348 0,0172 0,00029584 

7 0.629 0,6348 -0,0058 0,00003364 

Jumlah 2,265 2,265 0,0046 0,00052772 

 

S
y

x
= √

Ʃ(y − yi)2

n − 2
 

S
y

x
= √

0,00052772

3
= 0,0132 

 

 Uji batas deteksi  

LOD =
3 x  S

y

x

b
 

LOD =
3 x  0,0132

0,1
= 0,396 ppm 

 Uji batas kuantifikasi 

LOQ=
10 x  S

y

x

b
 

LOQ =
10 x  0,0132

0,1
  = 1,32 ppm 
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LAMPIRAN 7 

 

(LANJUTAN) 

 

Tabel V.8 

Uji Presisi Asam Klorogenat 

 

konsentrasi Aborban X X² 

10 ppm 0,444 9,824 96,511 

10 ppm 0,452 9,980 99,600 

10 ppm 0,448 9,902 98,050 

10 ppm 0,451 9,961 99,221 

10 ppm 0,446 9,863 97,279 

10 ppm 0,455 10,04 100,802 

Σ 2,696 59,57 591,463 

 

 Menghitung konsentasi rata-rata 

 

x̅ =  
X1 + X2 + X3 … + Xn

n
 

 

x̅ =
9,824 + 9,980 + 9,902 + 9,961 + 9,863 + 10,04

6
 

 

x̅ =
59,57

6
= 9,928 ppm 

 

 Menghitung standar deviasi 

SD =
nΣx2−(Σx)2

n(n−1)
 

SD = 
6 x 591,463−(59,57)2

6(6−1)
 

SD = 0,0064 
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LAMPIRAN 7 

 

(LANJUTAN) 

 

 Menghitung % RSD 

%RSD =
SD 

x̅
x 100% 

%RSD =
0,0064 

9,928
x 100% 

%RSD = 0,064 % 

 Ketelitian alat 

Ketelitian Alat = 100% −
SD

x̅
 

Ketelitian Alat = 100% −
0,0064

9,928
 

Ketelitian Alat = 100% − 0,000644 

Ketelitian Alat = 99,99% 
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LAMPIRAN 7 

 

(LANJUTAN) 

 

Tabel V.9 

Uji Akurasi Asam Klorogenat 

 

No Absorbansi 

Konsentrasi   

Total 

Sampel 

Konsentrasi 

yang 

sebenarnya 

% 

recovery 

1 0,349 7,961 ppm 8 ppm 99,51% 

2 0,446 9,863 ppm 10 ppm 98,63% 

3 0,542 11,745 ppm 12 ppm 97,88% 

 

 % perolehan kembali = .
Ca

Cs
x 100 

% perolehan kembali = .
7,961

8
x 100 = 99,51% 

 % perolehan kembali = .
Ca

Cs
x 100 

% perolehan kembali = .
9,863

10
x 100 = 98,63% 

 % perolehan kembali = .
Ca

Cs
x 100 

% perolehan kembali = .
11,745

12
x 100 = 97,88% 
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LAMPIRAN 7 

 

(LANJUTAN) 

 

Tabel V.10 

Uji Batas Deteksi Asam Klorogenat 

 

X1 Y Yi Y-Yi (Y-Yi)² 

6 0.244 0,249 -0,005 0,000025 

8 0.357 0,351 0,006 0,000036 

10 0.455 0,453 0,002 0,000004 

12 0.553 0,555 -0,002 0,000004 

14 0.656 0,657 -0,001 0,000001 

Jumlah 2,265 2,265 0 0,00007 

 

S
y

x
= √

Ʃ(y − yi)2

n − 2
 

S
y

x
= √

0,00007

3
= 0,00483 

 

 Uji batas deteksi  

LOD =
3 x  S

y

x

b
 

LOD =
3 x  0,00483

0,051
= 0,284 ppm 

 Uji batas kuantifikasi 

LOQ=
10 x  S

y

x

b
 

LOQ =
10 x  0,00483

0,051
  = 0,947 ppm 
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LAMPIRAN 8 

 

PERHITUNGAN KADAR 

 

Rumus Perhitungan Kadar : 

𝒀 = 𝒃𝒙 − 𝒂 

𝑿 =  
𝒚 + 𝒂

𝒃
 

Perhitungan Kadar Kafein : 

𝑌 = 0,1𝑥 − 0,0652 

𝑋 =  
0,558 + 0,0652

0,1
= 6,232 𝑝𝑝𝑚 

Perhitungan Kadar Asam Klorogenat : 

𝑌 = 0,051𝑥 − 0,057 

𝑋 =  
0,379 + 0,057

0,051
=  85,50 𝑝𝑝𝑚 

(10𝑥 𝑝𝑒𝑛𝑔𝑒𝑛𝑐𝑒𝑟𝑎𝑛) 
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LAMPIRAN 9 

 

BATAS ASUPAN KAFEIN 

 

Tabel V.11 
Asupan Kafein Maksimum pada Manusia 

 

Usia 
Asupan Kafein 

Maksimum 

4 – 6 tahun 45 mg 

7 – 9 tahun 62,5 mg 

10 – 12 tahun 85 mg 

Remaja 150 mg 

Dewasa 400 mg 

Ibu Hamil 300 mg 

 

 

 

 

 


