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SEDIAAN LIPSTIK CAIR DENGAN MENGGUNAKAN PEWARNA ALAMI 
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ABSTRAK 

 Telah dilakukan penelitian mengenai pembuatan sediaan formulasi lipstik cair 

dengan menggunakan berbagai konsentrasi (10%, 20%, dan 30%) zat warna alami 

dari Sari Buah Merah ( Pandanus conoideus Lam ). Dari penelitian dapat diketahui 

bahwa sediaan formulasi lipstik cair dengan berbagai konsentrasi zat warna sari buah 

merah ( Pandanus conoideus Lam ) menghasilkan berbagai variasi warna dari jingga 

muda sampai jingga tua, serta mempunyai kestabilan fisik yang baik selama 56 hari 

waktu penyimpanan dan aman digunakan. Formula dengan konsentrasi zat warna sari 

buah merah ( Pandanus conoideus Lam ) 20% merupakan formula yang paling 

banyak disukai.. 

 

ABSTRACT 

Formulation of liquid lipstick containing various concentration (10%, 20%, 

and 30%) of red fruit (Pandanus conoideus Lam) colorant. In this studied, know that 

formulation of liquid lipstick in various concentration of red fruit colorant ( Pandanus 

conoideus Lam), produced various colorant from orange to reddish orange. The liquid 

lipstick had good physical stability during 56 days  storage times and safe to be used. 

The liquid lipstick with the red fruit colorant of 20% was more favorable. 
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