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DEKLARASI 

 

Dengan ini menyatakan bahwa buku tugas akhir dengan judul “FORMULASI DAN 

EVALUASI SEDIAAN GRANUL  INSTAN DARI SARI WORTEL (Daucus 

carota, Linn.) SEBAGAI MINUMAN KESEHATAN ” ini berarti seluruh isinya 

adalah benar-benar karya saya sendiri dan saya tidak melakukan pengutipan dengan 

cara-cara yang tidak sesuai dengan etika keilmuan yang ada dalam masyarakat 

keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung resiko atau sanksi yang 

dijatuhkan kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya pelanggaran terhadap etika 

keilmuan dalam karya ini atau klaim dari pihak lain terhadap keaslian karya saya ini. 
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ABSTRAK 

 

Telah dilakukan penelitian mengenai formulasi granul instan dari sari 

wortel (Daucus carota, Linn) sebagai minuman kesehatan. Hasil evaluasi sediaan 

granul instan yang mengandung sari wortel 2,5%, 5%, dan 7,5% menunjukkan 

bahwa sediaan secara organoleptik, pH, kecepatan alir, sudut istirahat, kadar air, 

bobot jenis, bobot jenis nyata dan mampat, kelarutan granul selama waktu 

penyimpanan 28 hari relatif stabil.  

Kata kunci : sari wortel, granul instan   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ABSTRACT 

 

The research of formulation of instant granule and carrot concentrate 

(Daucus carota, Linn) as health drink had been done. The results of instant 

granules evaluation which consist of 2,5%, 5%, and 7,5% of carrot concentrate 

showed that they were relatively stable through organoleptic, pH, line speed, 

angel of repose, moisture content, weight, real weight and solid, and the solubility 

of granule for 28 days. 

Key words: carrot concentrate, instant granule 
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