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LAMPIRAN 1 

HASIL DETERMINASI TANAMAN 

 

 
 

Gambar 4.1 Hasil determinasi bayam merah dan bayam hijau   

 

 



40 
 

 
 

 

 

LAMPIRAN 1  

(LANJUTAN)  

 

  

 

Gambar 4.1 Hasil determinasi tanaman bayam merah dan bayam hijau   
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LAMPIRAN 2 

BIBIT TANAMAN BAYAM  

 

 

        

(A)                                                                  (B)                             

 
 

 

 

Gambar 1.1 (A) Bibit bayam hijau, (B) Bibit bayam merah 
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LAMPIRAN 3 

PENANAMAN BAYAM 

 

  

Gambar 1.2 Penanaman bayam  
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LAMPIRAN 4 

BAYAM HIJAU DAN BAYAM MERAH 

  

  

Gambar 1.3 Tanaman bayam hijau dan bayam merah  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



44 
 

 
 

 

LAMPIRAN 5 

ALUR PENELITIAN  
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Gambar 4.2 Skema alur penelitian 

LAMPIRAN 6 

PENENTUAN λmax   

 

 

  

 

- + 2 ml larutan buffer asetat pH 5 

- + 1 ml Fe (II) 7 g/L 

- + 1 ml KI 0,12 mol/L  

- + 1 ml kalium bromat 0,1 ml  

- + aquabidest sampai tanda batas 

 

-   

 

  

 

 

 

 

 

Gambar 4.3 Skema penentuan panjang gelombang 

 

 

 

 

 

Diukur serapan pada panjang gelombag 250 – 400 nm 

Diperoleh panjang gelombang maksimum 252 nm 

Dibuat larutan baku dengan konsentrasi 4 ppm 
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LAMPIRAN 7 

HASIL PENENTUAN PANJANG GELOMBANG  

 

Tabel 5.1  

Data Panjang Gelombang Maksimum  

 

Panjang Gelombang Absorban 

250 4,348 

251 4,157 

252 4,581 

253 3,965 

254 3,540 

255 3,209 

256 2,87 

257 2,684 

258 2,525 

259 2,385 
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LAMPIRAN 8 

PENENTUAN KURVA KALIBRASI  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4.5 Skema penentuan kurva kalibrasi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- + 2 ml larutan buffer asetat pH 5 

- + 1 ml Fe (II) 7 g/L 

- + 1 ml KI 0,12 mol/L  

- + 1 ml kalium bromat 0,1 ml  

- + aquabidest sampai tanda batas 

 

Larutan natrium oksalat 100 ppm dimasukkan 

sebanyak  0,l ml (1 ppm); 0,2 ml (2 ppm); 0,3 ml 

(3 ppm); 0,4 ml (4 ppm); 0,5 ml (5 ppm); 0,6 ml 

(6 ppm) pada labu ukur 10 ml 

Campuran diukur absorbansi pada λ 252 nm 

Dibuat kurva kalibrasi yang merupakan hubungan 

antara absorbansi dengan konsentrasi 
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LAMPIRAN 9 

PREPARASI SAMPEL   

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4.6 Skema preparasi sampel 

Filtrat yang diperoleh ada yang tidak di rebus 

dan ada yang di rebus dengan perbedaan waktu; 

5,10,15,20 menit dan 1 jam. 

 

Filtrat yang telah di panaskan lalu didinginkan 

yang selanjutnya disentrifuga pada rpm 1700 

selama 15 menit  

Filtrat hasil sentrifuga disaring lalu 50 ml 

dimasukkan ke dalam labu 100 ml dan 

ditambahkan aquabidest hingga tanda batas 

Larutan sampel tanpa perebusan dengan berbagai 

waktu perebusan 

Daun dan batang bayam segar 

Dicuci dan di keringkan 

Ditimbang 2 gram  

Dipotong kecil – kecil lalu digerus 

dalam mortir dan stemper 

Ditambahkan aquabidest 200 ml lalu 

dirasing 
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LAMPIRAN 10  

HASIL KURVA KALIBRASI   

 

Tabel 5.2  

Kurva Kalibrasi 

Kadar 

(ppm) 

 

Absorbansi pada waktu ke- 

0 5 menit 10 menit 15 menit 20 menit 

1 0,209 0,209 0,209 0,212 0,206 

2 0,301 0,301 0,300 0,299 0,300 

3 0,421 0,421 0,421 0,427 0,423 

4 0,513 0,513 0,513 0,518 0,513 

5 0,624 0,624 0,624 0,620 0,627 

6 0,699 0,699 0,698 0,670 0,672 
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LAMPIRAN 10  

(LANJUTAN) 

 

 

 

Grafik 5.1 Kurva kalibrasi 
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LAMPIRAN 11 

HASIL UJI PRESISI 

 

Tabel 5.3 

Data Uji Presisi 

 C A x x2 

 2 0,307 1,963 3,853 

 2 0,304 1,933 3,736 

 2 0,306 1,953 3,814 

 2 0,303 1,923 3,697 

 2 0,305 1,943 3,775 

 2 0,302 1,913 3,659 

∑ 12 1,827 11,628 22,536 

SD 0,0002    

%RSD 0,01%    

KETELIAN ALAT 99,98%    
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LAMPIRAN 11 

(LANJUTAN) 

 

 

SD = 
n ∑ X2 - (∑ X)2

n(n-1)
   

SD = 
(6.22,536) - (135,210) 

6(6 - 1)
   = 

0,006

30
 = 0,0002  

(%)RSD =
SD

X
 x 100% =  

0,0002

1,938
 x 100% = 0,01%  

Ketelitian Alat = 100%  - 
SD

X
  = 100%       

0,0002

1,938
 = 99,98%   
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LAMPIRAN 12 

HASIL UJI AKURASI  

 

Tabel 5.4  

Data Uji Akurasi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Penambahan 

Baku (ppm) 
Abrosban 

Konsentrasi 

Total Sampel 

(ppm) 

Konsentrasi 

Sampel 

(ppm) 

% 

Recovery 

Bayam 

Hijau 
2 

0,304 38,664 36,470 109% 

0,302 38,265 36,470 89,75% 

0,303 38,464 36,470 100% 

Rata - rata 0,303 38,464 36,47 99% 

Bayam 

Merah 
2 

0,301 38,065 35,872 110% 

0,299 37,666 35,872 90% 

0,3 37,866 35,872 99,70% 

Rata - rata 0,3 37,865 35,872 100% 
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LAMPIRAN 13 

HASIL UJI LINEARITAS 

 

Tabel 5.5 

Data Uji Linieritas 

 X Y XY X2 Y2 

 1 0,209 0,209 1 0,186 

 2 0,301 0,602 4 0,948 

 3 0,421 1,263 9 2,556 

 4 0,513 2,052 16 5,053 

 5 0,624 3,12 25 9,765 

 6 0,699 4,194 36 15,681 

∑ 21 2,767 11,44 91 34,189 

Rata-rata 3,5 0,461 1,906 15,166 5,698 
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LAMPIRAN 13 

(LANJUTAN) 

 

 

r = b. Sx / Sy 

r = 0,1003 x 1,870 / 0,187 

r = 0,9971  

 

 

b = 
n ∑ XY - (∑ X)(∑ Y)

n ∑ X2 - (∑ X)2
   

 

b = 
(6 x 11,44) - (21 x 2,767)

(6 x 91) - (21)2
  

 

b = 
68,64 - 58,107

546 - 441
  

 

b = 0,1003  

 

 

a =  Y – bX  

a = (0,461) – (0,1003 x 3,5)  

a = 0,1101 
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LAMPIRAN 14 

HASIL UJI BATAS DETEKSI  

Tabel 5.6 

Data Uji Limit Deteksi  

  X Yi Ŷ (yi - ŷ) (yi-ŷ)² 

  1 0,209 0,210 -1,4x10-3 1,96x10-6 

  2 0,301 0,310 -1,9x10-3 9,409x10-5 

  3 0,421 0,411 100x10-3 10x10-4 

  4 0,513 0,511 1,7x10-3 2,89x10-6 

  5 0,624 0,611 1,24x10-3 1,538x10-4 

  6 0,699 0,711 -1,29x10-3 1,664x10-4 

∑ 5,191x10-4 

Rata-rata 8,652x10-5 

SB 1,13x10-2 

X 3,5 

LOD 0,337 ppm 

LOQ 1,126 ppm 
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LAMPIRAN 14 

(LANJUTAN) 

 

Persamaan standar deviasi regresi :   

SB = √
(y-yi)2

n-2
 = √

(0,0005191)

4
 = 0,0113 

LOQ = 
10.SB

slope
  = 

10 x 0,0113

0,1003
 = 1,126 ppm 

 LOD = 
3.SB

slope
 = 

3 x 0,0113

0,1003
 = 0,337 ppm  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



58 
 

 
 

LAMPIRAN 15 

KADAR OKSALAT PADA BAYAM  

 

Tabel 5.7 

Data Kadar Oksalat Pada Bayam Hijau dan Bayam Merah 

 

Jenis 

Bayam 
Ulangan 

Bayam 

Segar 

Kadar Oksalat (ppm) 

5 

menit 

10 

menit 

15 

menit 

20 

menit 

1 

jam 

Bayam 

Hijau 

I 35,274 38,66 57,208 57,407 59,202 59,401 

II 34,875 41,056 55,613 55,014 59,601 57,208 

II 35,672 40,457 60,199 58,005 57,607 59,8 

Jumlah 105,821 120,173 173,02 170,426 176,41 176,409 

Rata - rata 35,274 40,058 57,673 56,809 58,803 58,803 

Bayam 

Merah 

I 28,095 38,66 55,613 55,812 56,809 56,809 

II 28,693 40,259 56,211 58,404 57,607 57,607 

III 27,869 39,661 54,815 58,005 58,005 58,005 

Jumlah 84,657 118,58 166,639 172,221 172,421 172,421 

Rata - rata 28,219 39,527 55,546 57,407 57,474 57,474 
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LAMPIRAN 16 

GAMBAR GRAFIK KADAR OKSALAT 

 

  

 

Grafik 5.2 Data kadar oksalat bayam hijau 
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LAMPIRAN 16 

(LANJUTAN) 

 

 

  

 

Grafik 5.3 Data kadar oksalat bayam merah  
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LAMPIRAN 17  

 

HASIL UJI STABILITAS WAKTU REAKSI PADA SAMPEL 

 

Tabel 5.8 

Data Pengujian Stabilitas Waktu Reaksi pada Bayam Hijau 

Jenis 

Bayam 

Waktu 

Perebusan 
Pengulangan 

Absorban Pada Waktu Ke- 

5 

menit 

10 

menit 

15 

menit 

20 

 menit 

Hijau 5 menit I 0,304 0,306 0,31 0,308 

II 0,312 0,315 0,32 0,323 

III 0,308 0,311 0,316 0,31 

Hijau 10 menit I 0,397 0,399 0,402 0,404 

II 0,385 0,387 0,391 0,394 

III 0,415 0,416 0,42 0,418 

Hijau 15 menit I 0,398 0,4 0,389 0,402 

II 0,385 0,386 0,391 0,389 

III 0,403 0,403 0,398 0,412 

Hijau 20 menit I 0,407 0.409 0,399 0,402 

II 0,408 0,408 0,397 0,404 

III 0,399 0,4 0,402 0,396 

Hijau 1 jam 

I 0,408 0,41 0,414 0,407 

II 0,395 0,395 0,389 0,403 

III 0,399 0,399 0,402 0,396 
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LAMPIRAN 17 

(LANJUTAN)  

 

Tabel 5.9 

Data Pengujian Stabilitas Waktu Reaksi Pada Bayam Merah 

Jenis 

Bayam 

Waktu 

Perebusan 
Pengulangan 

Absorban Pada Waktu Ke- 

5 

menit 

10 

menit 

15 

menit 

20  

menit 

Merah 5 menit 

I 0,305 0,306 0,302 0,31 

II 0,309 0,309 0,312 0,307 

III 0,311 0,31 0,313 0,318 

Merah 10 menit 

I 0,386 0,386 0,379 0,391 

II 0,39 0,391 0,393 0,389 

III 0,384 0,384 0,378 0,39 

Merah 15 menit 

I 0,386 0,386 0,379 0,391 

II 0,39 0,391 0,393 0,389 

III 0,384 0,384 0,378 0,39 

Merah 20 menit 

I 0,395 0,397 0,389 0,393 

II 0,398 0,398 0,402 0,393 

III 0,403 0,404 0,399 0,406 

Merah 1 jam 

I 0,394 0,394 0,389 0,397 

II 0,401 0,402 0,406 0,398 

III 0,399 0,4 0,405 0,392 

 

 

 

 

 

 


