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- Determinasi 

- Pengolahan ( sortasi, pencucian, 

pengeringan) 

- Pembuatan serbuk simplisia 

 

- Penapisan 

- Ekstraksi dengan metode 

soxhletasi 

- Evaporasi & Pengeringan 

waterbath   

 

- Penapisan 

- Fraksinasi dengan corong pisah 

(Metode ECC)  

 

- Penapisan 

- Hidrolisis dengan HCl 2N  

 

- Pengeringan waterbath  

 

- Validasi metode (Linearitas & 

rentang, akurasi, presisi, LOD 

& LOQ). 

 

- Preparasi sampel 

- Pembuatan kurva 

kalibrasi 

- Penetapan kadar sampel 

LAMPIRAN 1 

ALUR PENELITIAN 

  

LAMPIRAN 5 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4.1 Diagram alur penelitian 

Pengumpulan Bahan 

Serbuk Simplisia 

Ekstrak Kental 

Fraksi N- Heksan Fraksi Air  Fraksi Etil Asetat 

Fraksi Terhidrolisis 

Serbuk Fraksi Terhidrolisis  

Kinerja Metode Analisis Kadar Kuersetin 
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LAMPIRAN 2 

BAWANG MERAH (Allium cepa L.) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4.2 Bawang merah (Allium cepa L.) 
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LAMPIRAN 3 

DETERMINASI BAWANG MERAH 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4.3 Surat determinasi bawang merah 
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LAMPIRAN 4 

SERTIFIKAT KUERSETIN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 4.4 Sertifikat kuersetin 
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LAMPIRAN 5 

EKSTRAK ETANOL KULIT BAWANG MERAH (Allium cepa L.) 

 

 

Gambar 4.5 Ekstrak etanol kulit bawang merah 
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LAMPIRAN 6 

PENGONDISIAN ALAT INSTRUMEN KCKT  

(KROMATOGRAFI CAIR KINERJA TINGGI) 

 

Tabel 5.2 

Pengondisian Alat Instrument KCKT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

No. Parameter Kondisi 

1. Instrumen HPLC Waters 1525 Binary HPLC Pump 

2. Kolom C18 (5µm x 18cm), 27ºC 

3. Fase gerak Methanol : Air (50:50)  

4. Detektor,  Panjang 

gelombang 

 UV detector, 369 nm 

5. Laju alir 1 mL/menit 

6. Volume injeksi 10 µL 



42 
 

 

LAMPIRAN 7 

KROMATOGRAM KURVA BAKU STANDAR KUERSETIN 

 

 

Gambar 5.1 Overlay kromatogram standar kuersetin 

 

Tabel 5.3 

Hasil Kromatogram Standar Kuersetin 

Konsentrasi 

(ppm) 
Rt Area % Area Height 

40 4,712 2698967 97,82 50220 

80 4,729 6080196 99,27 123993 

100 4,605 7882556 99,47 164487 

150 4,611 12246943 95,04 266917 

200 4,429 16350166 94,78 380250 
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LAMPIRAN 8 

KROMATOGRAM SAMPEL KULIT BAWANG MERAH 

 

 

Gambar 5.2 Kromatogram sampel kulit bawang merah (replikasi 1) 

 

Tabel 5.4 

Kromatogram Sampel Kulit Bawang Merah (Replikasi 1) 

No Rt Area % Area Height 

1 1.070 2018174 15.78 214116 

2 1.622 65529 5.12 37066 

3 2.167 301657 2.36 12088 

4 2.530 64809 0.51 5953 

5 5.973 9752062 76.24 207139 
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LAMPIRAN 8 

 (LANJUTAN) 

 

 

Gambar 5.3 Kromatogram sampel kulit bawang merah (replikasi 2) 

 

Tabel 5.5 

Kromatogram Sampel Kulit Bawang Merah (Replikasi 2) 

No Rt Area % Area Height 

1 1.063 1961237 15.00 215520 

2 1.502 807107 6.17 41647 

3 2.137 445721 3.41 16093 

4 2.535 206106 1.58 10109 

5 3.058 49401 0.38 4615 

6 5.954 9608128 73.47 200866 
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LAMPIRAN 8 

 (LANJUTAN) 

 

 

Gambar 5.4 Kromatogram sampel kulit bawang merah (replikasi 3) 

 

Tabel 5.6 

Kromatogram Sampel Kulit Bawang Merah (Replikasi 3) 

No Rt Area % Area Height 

1 1.074 2220129 16.86 223067 

2 1.633 636854 4.84 37406 

3 2.157 147766 1.12 8369 

4 6.006 10161313 77.18 212112 
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LAMPIRAN 8 

 (LANJUTAN) 

 

 

Gambar 5.5 Kromatogram sampel kulit bawang merah (replikasi 4) 

 

Tabel 5.7 

Kromatogram Sampel Kulit Bawang Merah (Replikasi 4) 

No Rt Area % Area Height 

1 1.081 2146331 16.35 212882 

2 1.652 670266 5.11 37091 

3 2.193 344017 2.62 12921 

4 2.602 60226 0.46 6116 

5 6.057 9902646 75.46 208609 
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LAMPIRAN 8 

 (LANJUTAN) 

 

Gambar 5.6 Kromatogram sampel kulit bawang merah (replikasi 5) 

 

Tabel 5.8 

Kromatogram Sampel Kulit Bawang Merah (Replikasi 5) 

No Rt Area % Area Height 

1 1.078 2281697 16.93 226544 

2 1.655 731193 5.42 38549 

3 2.200 361330 2.68 13617 

4 2.602 67344 0.50 6776 

5 6.053 10037471 74.47 210549 
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LAMPIRAN 9 

PENENTUAN KURVA BAKU KUERSETIN 

 

Tabel 5.9 

Kurva Kalibrasi Standar Kuersetin 

 

 

 

Gambar 5.7 Kurva kalibrasi standar kuersetin 
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LAMPIRAN 10 

PERHITUNGAN KADAR KUERSETIN DALAM SAMPEL KULIT 

BAWANG MERAH 

 

Tabel 5.10 

Hasil AUC (Area Under Curve) Sampel 

No AUC Kadar (ppm) 

1 9752062 127,261 

2 9608128 125,511 

3 10161313 132,234 

4 9902646 129,091 

5 10037471 130,729 

Rata-rata 130,323 

 

Contoh perhitungan kadar kuersetin pada sampel : 

x = 
y-a

b
 

AUC = 9752062 

x = 
9752062 + 719020

85709
 

 = 122,170 ppm  

Kadar  =  X . D. F 

= 122,170 ppm x
1

0,96
 x 1 

= 127,261 ppm 

Keterangan: 

X = Kadar terinterpolasi 

D = Kemurnian Standar Kuersetin (96%) 

F = Faktor Pengenceran 
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LAMPIRAN 11 

UJI AKURASI 

 

Tabel 5.11 

Hasil Uji Akurasi Standar Kuersetin 

Konsentrasi 

(%) 

Kadar Teoritis 

(ppm) 

Kadar Rata-rata Hasil 

Pengukuran (ppm) 
% recovery 

80 7,928 9,387 118 % 

100 9,910 13,038 131 % 

120 11,892 14,082 118 % 

 

Perhitungan Kadar Teoritis: 

Konsentrasi  80%   = 
80  

100
x 9,910   = 7,928 ppm 

Konsentrasi  100% = 
100  

100
x 9,910 = 9,910ppm 

Konsentrasi  120% = 
120  

100
x 9,910 = 11,892 ppm 

Contoh Perhitungan Akurasi: 

Konsentrasi  80% = 
86687 + 88334 + 81598  

3
= 85539 

                       x =  
y - a

b
 = 

85539 + 719020

85709
 = 9,387 ppm % recovery = 

9,387 ppm

7,928 ppm
 x 100 % = 118% 
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LAMPIRAN 12 

UJI PRESISI 

 

Tabel 5.12 

Hasil Uji Presisi Standar Kuersetin 

Sampel AUC Kadar (ppm) 

1 9752062 127,261 

2 9608128 125,511 

3 9902646 129,091 

4 10037471 130,729 

Rata-rata 129,497 

SD  2,258 

RSD (%) 1,762 

Ketelitian Alat (%) 99,979 

 

Konsentrasi rata-rata 

X =
512,592

4
 = 129,497 

Standar deviasi 

SD =
n Ʃ x2-(Ʃx)2

n (n-1)
  

% RSD = 
SD

rata-rata
 x 100 % 

= 
2,258

129,497
x 100 % = 1,762 % 

Ketelitian Alat  = 100 %- 
SD

x
 = 100% - 

2,258

129,497
 = 99,979% 
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LAMPIRAN 13 

UJI BATAS DETEKSI 

 

Tabel 5.13 

Hasil Uji Batas Deteksi Standar Kuersetin 

No. C (ppm) yi Ŷ yi - ŷ (yi - ŷ)2 

1. 40 2698967 2709340 -10373 107599129 

2. 80 6080196 6137700 -57504 3306710016 

3. 100 7882556 7851880 30676 941016976 

4. 150 12246943 12137330 109613 12015009769 

5. 200 16350166 16422780 -72614 5272792996 

Ʃ (yi-ŷ)2 21643128886 

S
y

x⁄  84937,485 

Batas Deteksi 2,973 

Batas Kuantifikasi 9,910 

Rumus perhitungan nilai ŷ : 

 ŷ = bx-a 

Rumus perhitungan persamaan standar: 

 S
y

x⁄  = √
Ʃ (yi-ŷ)

2

n-2
 

Rumus perhitungan nilai batas deteksi: 

 LOD = 
3 x S

y
x⁄

b
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LAMPIRAN 13 

 (LANJUTAN) 

 

Rumus perhitungan nilai batas kuantifikasi: 

 

 LOQ = 
10 x S

y
x⁄

b
 

 

Keterangan: 

 a = intersep 

 b = koefisien regresi (slope) 

 x = konsentrasi (kadar) 

 yi = nilai AUC pada panjang gelombang 369 nm 
 ŷ = nilai AUC yang diperoleh dari rumus regresi linier 

 S
y

x⁄  = simpangan baku sekitar residual 

 n = jumlah data yang digunakan 

 LOD = limit deteksi 

 LOQ = limit kuantifikasi 

 

 


