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FORMULASI SEDIAAN LIPSTIK DARI EKSTRAK ETANOL 96% KUNYIT 

(Curcuma domestica) SEBAGAI PEWARNA BIBIR 

 

ABSTRAK 

 

Telah dilakukan penelitian formulasi sediaan lipstik dari ekstrak etanol 96% kunyit 

(curcuma domestica) sebagai pewarna bibir. Tujuan penelitian ini adalah untuk 

mencari zat warna lipstik yang sesuai untuk pewarna bibir dan mencari formulasi 

yang sesuai untuk pewarna bibir dengan ekstrak kunyit (curcuma domestica) serta 

untuk mengetahui kestabilan dan keamanannya. Metode yang digunakan dalam 

memperoleh ekstrak kunyit yaitu dengan maserasi menggunakan etanol 96%. 

Formula sediaan lipstik dibuat dengan variasi konsentrasi ekstrak kunyit 2, 4, dan 

6%. Pengujian pada lipstik yang dibuat meliputi uji homogenitas, titik lebur, stabilitas 

sediaan lipstik( warna, bentuk dan bau), uji oles, pemeriksaan ph, uji iritasi, uji 

kesukaan, kekuatan lipstick dan uji kromatografi lapis tipis. Hasil penelitian 

menunjukan formulasi lipstik dari ekstrak etanol 96% kunyit (curcuma domestica) 

pada pengujiaan lipstik telah memenuhi syarat yang ditentukan. Formula yang paling 

disenangi yaitu lipstik yang memiliki konsentrasi 4%  

 

Kata kunci : Lipstik, ekstrak etanol kunyit, maserasi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

LIPSTICK FORMULATIONS OF 96% ETHANOL EXTRACT OF 

TURMERIC (Curcuma domestica) AS LIPS DYES 

 

ABSTRACT 

 

Lipstick formulation of 96% ethanol extract of turmeric (Curcuma domestica) as a lip 

dyes had been done. The purpose of this research was to seek for dye material that 

matches for coloring the lips and looking for appropriate formulations for lips color 

with turmeric extract as well as to determine the stability and safety. The method used 

in obtain turmeric extract was maceration using 96% ethanol. Formula preparation of 

lipstick made of turmeric extract concentration as of 2, 4, and 6%. The evaluation of 

lipstick include homogeneity, melting point, stability of the preparations lipstick 

(color, shape and smell), a topical test, inspection ph, irritation test, hedonic test, 

strength test lipstick and thin layer chromatography. The results showed that lipstick 

formulation of 96% ethanol extract on testing had qualified specified. The most 

favored formula was concentration of 4% 

 

Keywords: Lipstick, ethanol extract of turmeric, maceration. 
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