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LAMPIRAN 1 

PROFIL KROMATOGRAM SAMPEL TEH OOLONG 

 

Gambar V.5. Profil kromatogram ekstrak 5 menit 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

Gambar V.6. Profil kromatogram ekstrak 10 menit  
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

Gambar V.7. Profil kromatogram ekstrak 15 menit 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

Gambar V.8. Profil kromatogram ekstrak 20 menit 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

Gambar V.9. Profil kromatogram ekstrak 25 menit 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

Gambar V.10. Profil kromatogram ekstrak 30 menit 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

Gambar V.11. Profil kromatogram ekstrak 5 menit (kedua) 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

Gambar V.12. Profil kromatogram ekstrak 10 menit (kedua) 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

Gambar V.13. Profil kromatogram ekstrak 15 menit (kedua) 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

Gambar V.14. Profil kromatogram ekstrak 20 menit (kedua) 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

 

Gambar V.15. Profil kromatogram ekstrak 25 menit (kedua) 
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LAMPIRAN 1 

(LANJUTAN) 

 

 

 

Gambar V.16. Profil kromatogram ekstrak 30 menit (kedua) 
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LAMPIRAN 2 

PERHITUNGAN KADAR KAFEIN PADA SAMPEL 

 

1. Konsentrasi ekstrak 5 menit : 65,3824 ppm = 65,3824 mg/L 

Kadar kafein = 
500 𝑚𝐿

1000 𝑚𝐿
 𝑥 65,3824 mg = 32,6912 mg x 2 = 65,3824 mg/2,5 g 

       = 26,1530 mg/g 

 

2. Konsentrasi ekstrak 10 menit : 63,2376 ppm = 63,2376 mg/L 

Kadar kafein = 
500 𝑚𝐿

1000 𝑚𝐿
 𝑥 63,2376 mg = 31,6188 mg x 2 = 63,2376 mg/2,5 g  

      = 25,2950 mg/g 

 

3. Konsentrasi ekstrak 15 menit : 63,3761 ppm = 63,3761 mg/L 

Kadar kafein = 
500 𝑚𝐿

1000 𝑚𝐿
 𝑥 63,3761 mg = 31,6881 mg x 2 = 63,3761 mg/2,5 g 

       = 25,3504 mg/g 

 

4. Konsentrasi ekstrak 20 menit : 76,9949 ppm = 76,9949 mg/L 

Kadar kafein = 
500 𝑚𝐿

1000 𝑚𝐿
 𝑥 76,9949 mg = 38,4975 mg x 2 = 76,9949 mg/2,5 g 

       = 30,7980 mg/g 

 

5. Konsentrasi ekstrak 25 menit : 97,4492 ppm = 97,4492 mg/L 

Kadar kafein = 
500 𝑚𝐿

1000 𝑚𝐿
 𝑥 97,4492 mg = 48,7246 mg x 2 = 97,4492 mg/2,5 g     

       = 38,9797 mg/g 

 

6. Konsentrasi ekstrak 30 menit : 114,4283 ppm = 114,4283 mg/L 

Kadar kafein = 
500 𝑚𝐿

1000 𝑚𝐿
 𝑥 114,4283 mg = 57,2142 mg x 2 = 114,4283 mg/2,5 g 

         = 45,7713 mg/g 
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LAMPIRAN 3 

SAMPEL TEH OOLONG 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar V.17. Sampel teh oolong 

 

 

 

 

 

 


