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LAMPIRAN 1 

ALUR PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar IV.1 Alur penelitian 
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LAMPIRAN 2 

SAMPEL TANAMAN JAMBU MAWAR 

 

 

Gambar IV.2 Tanaman jambu mawar (Syzygium jambos (L.) Alston) 
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LAMPIRAN 3 

MAKROSKOPIK TANAMAN 

 

Gambar IV.3 Makroskopik daun jambu mawar (Syzygium jambos (L.) Alston) 
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LAMPIRAN 4 

HASIL DETERMINASI 

 

 
Gambar IV.4 Hasil determinasi 
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LAMPIRAN 5 

PENENTUAN PANJANG GELOMBANG KUERSETIN 

 

 

Gambar IV.5 Panjang gelombang maksimum kuersetin 
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LAMPIRAN 6 

PENENTUAN OPERATING TIME 

Tabel I.3  
Penentuan Waktu Kerja (Operating Time) 

 
MENIT ABSORBAN 

1 0,313 

2 0,366 

3 0,397 

4 0,400 

5 0,417 

6 0,430 

7 0,436 

8 0,440 

9 0,442 

10 0,445 

11 0,446 

12 0,448 

13 0,447 

14 0,448 

15 0,448 

16 0,448 

17 0,448 

18 0,448 

19 0,448 

20 0,448 
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LAMPIRAN 7 

PERSAMAAN REGRESI LINIER  

Tabel I.4  
Hasil pengukuran larutan baku kuersetin 

 

Konsentrasi (ppm) Absorban 

50 0,222 

75 0,321 

100 0,428 

125 0,528 

150 0,625 

 

 

 

Gambar IV.6 Kurva kalibrasi kuersetin 
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LAMPIRAN 8 

HASIL UJI PRESISI 

Tabel I.5  
Hasil uji presisi 

 

Konsentrasi 

baku kuersetin 

(ppm) (x) 

 

Absorban  

Kadar 

Terukur 

 

(x− xi)
2 

 

(x− 𝑥̂) 

150 0,626 149,65 0,27  0,0729 

150 0,620 149,16 -0,05 0,0025 

150 0,626 149,65 0,27 0,0729 

150 0,618 147,68 -1,04 1,0816 

150 0,629 150,39 0,77 0,5929 

150 0,623 148,91 -0,22 0,0484 

    1,8712 

 

 RSD  = 
𝐾𝑜𝑛𝑠𝑒𝑛𝑡𝑟𝑎𝑠𝑖 𝑡𝑒𝑟𝑢𝑘𝑢𝑟

Rata−rata
 x 100 % 

        =   0,14% 

Ketelitian alat = 100 – 0,14 = 99,86% 
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LAMPIRAN 9 

HASIL UJI AKURASI 

Tabel I.6 
Hasil uji akurasi 

 

 

Konsentrasi 

 

Replikasi 

 

Absorban 

 

Konsentrasi 

sampel 

(ppm) 

 

Konsentrasi 

terukur 

(ppm) 

 

Konsentrasi 

standar 

(ppm) 

 

Perolehan 

Kembali 

%  

 

80% 

1 0,370  

44,52 

86,47  

35,61 

95,89 

2 0,367 85,73 94,20 

3 0,369 86,22 95,33 

     Rata-rata 95,14 

 

100% 

1 0,375  

44,52 

87,70  

44,52 

98,15 

2 0,384 89,93 103,79 

3 0,377 88,20 99,27 

     Rata-rata 100,40 

 

120% 

1 0,402  

44,52 

94,37  

53,42 

112,87 

2 0,415 97,58 120,13 

3 0,410 96,34 117,34 

     Rata-rata 116,78 
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LAMPIRAN 10 

BATAS DETEKSI DAN BATAS KUANTITASI 

Tabel I.7 
Batas deteksi dan batas kuantitasi 

 

Konsentrasi 

(ppm) 

 

Absorban (y) 

 

Yi (y=bx+a) 

 

(y-yi) 

 

(y-yi)2 

50 0,222 0,222 0 0 

75 0,321 0,323 -0,002 0,000004 

100 0,428 0,425 0,003 0,000009 

125 0,528 0,526 0,002 0,00004 

150 0,625 0,627 0,002 0,00004 

  2,123  0,000021 

 

Batas simpangan baku residual =√
∑(𝑌−𝑌𝑖)²

𝑛−2
         

 

    =√
0,000021

5−2
  

    = (0,000007)
1

2 

       = 0,00265 

 Batas deteksi (LOD)   = 
3,3 x 𝑆𝐵

𝑏
   

= 
3,3 x 0,00265 

0,004052
 = 2,158 ppm 
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LAMPIRAN 10 

(LANJUTAN) 

 

Batas kuantitasi (LOQ)   =
10 x 𝑆𝐵

𝑏
  

 

=
10 x 0,00265

0,004052
  

 

= 6,540 ppm 
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LAMPIRAN 11 

PENETAPAN KADAR FLAVONOID TOTAL 

 

Tabel I.8 

Nilai Kadar Flavonoid Total 

 

Konsentrasi 

Sampel 

(ppm) 

 

Absorbansi 

Konsentrasi 

Flavonoid 

(mgQE/L) 

Kadar Flavonoid Total 

(mgQE/100 gram 

ekstrak) 

 

2000 0,295 67,17 33,58 

3000 0,385 89,24 29,74 

4000 0,492 115,21 28,80 

5000 0,506 118,75 23,75 

6000 0,625 147,78 24,63 

 

 Contoh perhitungan : 

 Penentuan kadar flavonoid total pada konsentrasi sampel 2000 ppm 

sebagai berikut : 

Diketahui : Absorbansi sampel = 0,295 

    Persamaan Y = 0,0041x + 0,0196 

    Y = Absorbansi sampel 

Ditanyakan :  X = Kadar Flavonoid  

Perhitungan :   Y = 0,0041x + 0,0196 

     X = 
0,295−0,0196

0,0041
 

     X = 67,17 µg/ml 

Faktor pengenceran =    1 
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LAMPIRAN 11 

(LANJUTAN) 

 

Flavonoid Total       =      
𝑥 (𝑝𝑝𝑚)𝑥 𝐿 (𝑉𝑜𝑙𝑢𝑚𝑒 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙)𝑥 𝑓𝑎𝑘𝑡𝑜𝑟 𝑝𝑒𝑛𝑔𝑒𝑛𝑐𝑒𝑟𝑎𝑛

𝑔 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙
  

Flavonoid Total       =      
67,17 𝑥 0,01 𝑥 1

0,02
 

Flavonoid Total       =      33,58 mgQE/100g ekstrak 
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LAMPIRAN 12 

SPEKTRUM FTIR 

 

 

Gambar IV.7 Hasil spektrum FTIR 
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LAMPIRAN 13 

ALUR KERJA PLS (partial least square) 

 

Gambar IV.8 Alur kerja PLS (partial least square) 
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LAMPIRAN 14 

OUTPUT KALIBRASI DAN VALIDASI  

 

 

Gambar IV.9 Output kalibrasi dan validasi  

 

 


