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ABSTRAK 

 

 

 
Telah dilakukan penelitian untuk mengidentifikasi dan menetapkan kadar 

akrilamida dalam sampel keripik kentang yang dijual di pasaran dari 2 merek 

sediaan yang mempunyai perbedaan harga, serta keripik kentang blanko yang 

dibuat simulasi produk hasil rumah tangga dengan menggunakan metode 

Kromatografi Cair Kinerja Tinggi (KCKT) fase terbalik. Sampel dan blanko 

diekstraksi dengan menggunakan campuran pelarut diklormetan-etanol (60:3). 

Ekstrak akrilamida dianalisis dengan KCKT, pada kondisi analisis sebagai 

berikut: kolom C18-RP; detektor UV-Vis; fase gerak asetonitril-air (dalam asam 

fosfat 85,5%) (5:95); pH 2,52; laju alir 0,5 ml/menit; panjang gelombang 210nm 

dan volume injeksi 20l. Dari hasil penelitian ini diketahui bahwa sediaan keripik 

kentang merek A mengandung akrilamida sebesar 0.0253  0.00047 ppm. 

Sedangkan sediaan keripik kentang merek B mengandung akrilamida sebesar  

0.0555  0.0025 ppm. Pada keripik kentang blanko kadar akrilamida yang 

diperoleh jauh lebih besar yaitu 1.4304  0.0326 ppm. 
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ABSTRACT 

The research to identify and determine acrylamide in 2 different potato 

chips samples which are already in the market using Reverse Phase High 

Perfomance Liquid Chromatography (RP-HPLC) method had been carried out. 

The blank for the research is potato chip which simulatedly made in home 

industry. Samples and blank are extracted with dichloromethane-ethanol (60:3). 

The extract analyzed with RP-HPLC at these conditions: C18-RP Column; UV-

VIS detector; acetonitrile-water (5:95) mobile phase (in phosphate acid 85.5 %); 

pH 2.52; 0.5 ml/minutes flow rate; 210 nm wavelength and 20 L injected 

volume. The research shows that potato chip A has 0.0253  0.00047 ppm 

acrylamide. and   potato chip B has 0.0555  0.0025 ppm acrylamide. Blank 

potato chip has high concentrations of acrylamide, which is 1.4304  0.0326 ppm. 
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