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LAMPIRAN 1 

MAKROSKOPIK BUAH KARAMUNTING (Melastoma polyanthum) 

 

 

Gambar V.1 Makroskopik buah Karamunting 
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LAMPIRAN 2 

DIAGRAM ALIR PELAKSANAAN PENELITIAN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar V.2 Diagram alir pelaksanaan penelitian 
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LAMPIRAN 3 

HASIL DETERMINASI 

 

 

Gambar V.3 Hasil determinasi 
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LAMPIRAN 3 

(LANJUTAN) 

 

 

Gambar V.3 (Lanjutan) 
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LAMPIRAN 4 

HASIL PENGOLAHAN SIMPLISIA 

 

Tabel V.1 

Rendemen Simplisia dan Ekstrak Buah Karamunting (Melastoma polyanthum) 

 

Rendemen simplisia buah karamunting  

Berat basah (gram) Berat kering (gram) Rendemen (%) 

10.000 2.966 29,66 

Rendemen ekstrak etanol buah karamunting  

Berat kering (gram) 
Berat ekstrak kental 

(gram) 
Rendemen (%) 

2.966 570 19,22 
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LAMPIRAN 5 

PEMERIKSAAN KARAKTERISTIK SIMPLISIA 

 

Tabel V.2 
Hasil Pemeriksaan Karakteristik Simplisia Buah Karamunting 

(Melastoma polyanthum) 

 

Karakteristik Hasil (%) 

Kadar abu total 5,11 

Kadar abu larut air 2,17 

Kadar abu tidak larut asam 2,96 

Kadar sari larut etanol 13 

Kadar sari larut air 8,5 

Kadar air 9 

Susut pengeringan 10,025 
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LAMPIRAN 6 

PENAPISAN FITOKIMIA 

 

Tabel V.3 

Hasil Penapisan Fitokimia Buah Karamunting (Melastoma polyanthum) 

 

Senyawa Kimia Hasil (+/-) 

Alkaloid  + 

Flavonoid + 

Saponin + 

Kuinon - 

Tanin  + 

Steroid - 

Triterpenoid + 

 

Keterangan: (+) = Terdeteksi 

         (-) = Tidak Terdeteksi 
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LAMPIRAN 7 

PENENTUAN PANJANG GELOMBANG DAN ABSORBAN KONTROL 

 

 

Gambar V.4 Panjang gelombang maksimum DPPH dan absorban kontrol 
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LAMPIRAN 8 

DIAGRAM ALIR UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN EKSTRAK 

 

 

 

    

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar V.5 Diagram alir uji aktivitas antioksidan ekstrak 
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LAMPIRAN 9 

KURVA HUBUNGAN KONSENTRASI DAN % INHIBISI EKSTRAK 

 

 

Gambar V.6 Kurva hubungan c vs % inhibisi 
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LAMPIRAN 10 

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN EKSTRAK 

Tabel V.4 

Pengukuran Aktivitas Antioksidan Ekstrak Etanol Buah Karamunting 
(Melastoma polyanthum) 

 

Sampel 

C 

Sampel 

(ppm) 

Abs 

Sampel 

% 

Inhibisi 

Rata-rata 

% Inhibisi 

Regresi Linier (C 

vs % Inhibisi) 

IC 50 

(ppm) 

Ekstrak 

Etanol Buah 

Karamunting 

4 

0,569 11,509 

11,353 

y = 3,9573x – 5,73 14,083 

0,571 11,198 

0,570 11,353 

8 

0,481 25,194 

25,039 0,482 25,039 

0,483 24,883 

12 

0,378 41,213 

41,109 0,379 41,058 

0,379 41,058 

16 

0,278 56,756 

57,076 0,276 57,076 

0,274 57,387 

20 

0,169 73,717 

73,665 0,170 73,561 

0,169 73,717 

24 

0,065 89,891 

89,787 0,067 89,580 

0,065 89,891 

Vitamin C 

2 

0,580 9,798 

9,591 

y = 7,185x – 4,7961 7,626 

0,582 9,487 

0,582 9,487 

4 

0,491 23,639 

23,536 0,492 23,484 

0,492 23,484 

6 

0,400 37,792 

37,844 0,399 37,947 

0,399 37,792 

8 

0,294 54,277 

54,121 0,295 54,121 

0,296 53,966 

10 

0,211 67,185 

67,133 0,211 67,185 

0,212 67,029 

12 

0,122 81,026 

80,767 0,123 80,871 

0,126 80,404 
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LAMPIRAN 11 

BASIS EMULGEL 

 

 

Gambar V.7 Formulasi basis emulgel 

Keterangan: B1 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,5% 

         B2 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,75% 

         B3 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 
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LAMPIRAN 12 

PENGAMATAN ORGANOLEPTIK BASIS EMULGEL 

 

Tabel V.5 

Hasil Pengamatan Organoleptik Basis Emulgel Selama 28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Organoleptik  (Bau/Warna/Konsistensi) Basis Emulgel 

Hari ke- 

B1 B2 B3 

Bau Warna 
Konsis 

tensi 
Bau Warna 

Konsis 

tensi 
Bau Warna 

Konsis 

tensi 

0 KT KTR KSD KT KK KS KT KSK SK 

7 KT KTR KSD KT KK KS KT KSK SK 

14 KT KTR KSD KT KK KS KT KSK SK 

21 KT KTR KSD KT KK KS KT KSK SK 

28 KT KTR KSD KT KK KS KT KSK SK 

 

Keterangan: B1 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,5% 

         B2 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,75% 

         B3 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 

         KT = Khas Tween 

         KTR  = Kuning Transpran 

         KK    = Kuning Keruh 

         KSK = Kuning Sangat Keruh 

         KSD = Kental Sedang 

         KS = Kental Sekali 

         SK = Sangat Kental 
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LAMPIRAN 13 

PENGUJIAN HOMOGENITAS BASIS EMULGEL 

 

Tabel V.6 

Hasil Pengujian Homogenitas Basis Emulgel Selama 28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengujian Homogenitas Basis Emulgel 

Hari ke- B1 B2 B3 

0 H H H 

7 H H H 

14 H H H 

21 H H H 

28 H H H 

 

Keterangan: B1 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,5% 

         B2 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,75% 

         B3 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 

         H = Homogen 
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LAMPIRAN 14 

PENGUJIAN pH BASIS EMULGEL 

 

Tabel V.7 

Hasil Pengujian pH Basis Emulgel Selama 28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengujian pH Basis Emulgel 

Hari ke- B1 B2 B3 

0 6,3 6,3 6,3 

7 6,2 6,3 6,4 

14 6,2 6,3 6,3 

21 6,2 6,1 6,3 

28 6,2 6,1 6,3 

 

 

Gambar V.8 Grafik pengujian pH basis emulgel 

 

Keterangan: B1 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,5% 

         B2 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,75% 

         B3 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 
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LAMPIRAN 15 

PENGUJIAN VISKOSITAS BASIS EMULGEL 

 

Tabel V.8 

Hasil Pengujian Viskositas Basis Emulgel Selama 28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Viskositas (Cps) Basis Emulgel 

Hari ke- B1 B2 B3 

0 6500 7750 9500 

7 6250 7500 9000 

14 6250 7500 9000 

21 6250 7250 9500 

28 6250 7500 8000 

 

 

Gambar V.9 Grafik pengujian viskositas (Cps) basis emulgel 

 

Keterangan: B1 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,5% 

         B2 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 0,75% 

         B3 = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 
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LAMPIRAN 16 

EMULGEL EKSTRAK ETANOL BUAH KARAMUNTING 

(Melastoma polyanthum) 

 

 

Gambar V.10 Hasil formulasi emulgel ekstrak Etanol buah Karamunting 

 

 

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 
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LAMPIRAN 17 

PENGAMATAN ORGANOLEPTIK EMULGEL EKSTRAK ETANOL 

BUAH KARAMUNTING (Melastoma polyanthum) 

 

Tabel V.9  

Hasil Pengamatan Organoleptik Emulgel Ekstark Etanol Buah Karamunting 

Selama 28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Organoleptik  (Bau/Warna/Konsistensi) Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Hari 
ke- 

F0 F1 F2 F3 

Bau Warna 
Konsis 
tensi 

Bau Warna 
Konsis 
tensi 

Bau Warna 
Konsis 
tensi 

Bau Warna 
Konsis 
tensi 

0 KT KTR KSD KT CMTR KSD KT CTTR KSD KT CGTR KSD 

7 KT KTR KSD KT CMTR KSD KT CTTR KSD KT CGTR KSD 

14 KT KTR KSD KT CMTR KSD KT CTTR KSD KT CGTR KSD 

21 KT KTR KSD KT CMTR KSD KT CTTR KSD KT CGTR KSD 

28 KT KTR KSD KT CMTR KSD KT CTTR KSD KT CGTR KSD 

 

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 

KT  = Khas Tween 

CMTR= Coklat Muda Transpran 

CTTR = Coklat Tua Transparan 

CGTR = oklat Gelap Transparan 

KSD    = Kental Sedang 
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LAMPIRAN 18 

PENGUJIAN HOMOGENITAS EMULGEL EKSTRAK ETANOL BUAH 

KARAMUNTING (Melastoma polyanthum) 

 

Tabel V.10 

Hasil Pengujian Homogenitas Emulgel Ekstark Etanol Buah Karamunting Selama 

28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Homogenitas Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Hari ke- F0 F1 F2 F3 

0 H H H H 

7 H H H H 

14 H H H H 

21 H H H H 

28 H H H H 

 

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 

H = Homogen 
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LAMPIRAN 19 

PENGUJIAN FREEZE THAW EMULGEL EKSTRAK ETANOL BUAH 

KARAMUNTING (Melastoma polyanthum) 

 

Tabel V.11 

Hasil Pengujian Freeze Thaw Emulgel Ekstark Etanol Buah Karamunting Selama 

28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Freez Thaw Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Siklus F0 F1 F2 F3 

1 TM TM TM TM 

2 TM TM TM TM 

3 TM TM TM TM 

4 TM TM TM TM 

5 TM TM TM TM 

 

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 

TM = Tidak Memisah 
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LAMPIRAN 20 

PENGUJIAN SENTRIFUGASI EMULGEL EKSTRAK ETANOL BUAH 

KARAMUNTING (Melastoma polyanthum) 

 

Tabel V.12 

Hasil Pengujian Setrifugasi Emulgel Ekstark Etanol Buah Karamunting Selama 

28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Sentrifugasi Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Hari ke- F0 F1 F2 F3 

0 TM TM TM TM 

7 TM TM TM TM 

14 TM TM TM TM 

21 TM TM TM TM 

28 TM TM TM TM 

 

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 

TM = Tidak Memisah 
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LAMPIRAN 21 

PENGUJIAN pH EMULGEL EKSTRAK ETANOL BUAH 

KARAMUNTING (Melastoma polyanthum) 

 

Tabel V.13 

Hasil Pengujian pH Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting Selama 28 Hari 

Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan pH Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Hari ke- F0 F1 F2 F3 

0 6,3 6,4 6,4 6,5 

7 6,2 6,4 6,5 6,4 

14 6,2 6,5 6,5 6,6 

21 6,2 6,6 6,6 6,6 

28 6,2 6,5 6,6 6,6 

 

 

Gambar V.11 Grafik pengujian pH emulgel ekstrak Etanol buah Karamunting 

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 
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LAMPIRAN 22 

PENGUJIAN VISKOSITAS EMULGEL EKSTRAK ETANOL BUAH 

KARAMUNTING 

 

Tabel V.14 

Hasil Pengujian Viskositas Emulgel Ekstark Etanol Buah Karamunting Selama 28 

Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Viskositas (Cps) Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Hari ke- F0 F1 F2 F3 

0 6500 6500 6000 5500 

7 6250 6000 6000 5500 

14 6250 6000 6250 5250 

21 6250 5500 6250 5250 

28 6250 5500 6000 5000 

 

 

Gambar V.12 Grafik pengujian viskositas (Cps) emulgel ekstrak Etanol buah 

    Karamunting 

 

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 
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LAMPIRAN 23 

PENGUJIAN DAYA SEBAR EMULGEL EKSTRAK ETANOL BUAH 

KARAMUNTING 

 

Tabel V.15 

Hasil Pengujian Daya Sebar Emulgel Ekstark Etanol Buah Karamunting Selama 

28 Hari Penyimpanan 

 

Hasil Pengamatan Daya Sebar (cm) Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Hari ke- F0 F1 F2 F3 

0 6,5 6,7 6,5 6,6 

7 6,4 6,7 7,3 6,9 

14 6,4 6,9 7,2 7,0 

21 6,5 7,0 7,4 7,0 

28 6,5 7,0 7,4 7,0 

 

 

Gambar V.13 Grafik pengujian daya sebar (cm) emulgel ekstrak Etanol buah 

        Karamunting  

Keterangan: F0 = Emulgel yang tidak mengandung ekstrak 

F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 
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LAMPIRAN 24 

PENENTUAN PANJANG GELOMBANG DAN ABSORBAN KONTROL 

(HARI KE-0) 

 

 

Gambar V.14 Panjang gelombang maksimum DPPH dan absorban kontrol 
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LAMPIRAN 25 

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN EMULGEL EKSTRAK 

ETANOL BUAH KARAMUNTING (HARI KE-0) 

 

Tabel V.16 

Pengukuran Aktivitas Antioksidan Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 
(Melastoma polyanthum) Hari Ke-0 

 

Sampel 
C Sampel 

(ppm) 

Abs 

Sampel 
% Inhibisi 

Regresi Linier 

(C vs % Inhibisi) 

IC 50 

(ppm) 

F1 

10 0,743 1,719577 

y = 1,1013x – 13,898 58,020 

20 0,711 5,952381 

30 0,655 13,35979 

40 0,523 30,82011 

50 0,432 42,85714 

60 0,354 53,1746 

F2 

10 0,744 1,587302 

y = 1,2748x – 10,952 47,813 

20 0,668 11,64021 

30 0,524 30,68783 

40 0,441 41,66667 

50 0,363 51,98413 

60 0,269 64,41799 

F3 

10 0,735 2,77778 

y = 1,2884x – 10,414 46,891 

20 0,660 12,69841 

30 0,524 30,68783 

40 0,435 42,46032 

50 0,355 53,04233 

60 0,254 66,40212 

 

Keterangan: F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 
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LAMPIRAN 26 

PENENTUAN PANJANG GELOMBANG DAN ABSORBAN KONTROL 

(HARI KE-28) 

 

 

Gambar V.15 Panjang gelombang maksimum DPPH dan absorban Kontrol 
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LAMPIRAN 27 

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN EMULGEL EKSTRAK 

ETANOL BUAH KARAMUNTING (HARI KE-28) 

 

Tabel V.17 

Pengukuran Aktivitas Antioksidan Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 
(Melastoma polyanthum) Hari Ke-28 

 

Sampel 
C Sampel 

(ppm) 

Abs 

Sampel 
% Inhibisi 

Regresi Linier 

(C vs % Inhibisi) 

IC 50 

(ppm) 

F1 

20 0,673 1,174743 

y = 0,7332x – 11,845 84,349 

40 0,565 17,03377 

60 0,448 34,21439 

80 0,347 49,04552 

100 0,267 60,79295 

120 0,173 74,59618 

F2 

20 0,627 7,29515 

y = 0,7332x – 6,3632 76,873 

40 0,519 23,78855 

60 0,422 38,03231 

80 0,338 50,36711 

100 0,217 68,13510 

120 0,126 81,49780 

F3 

20 0,599 12,04112 

y = 0,7464x – 1,537 69,047 

40 0,486 28,63436 

60 0,377 44,64023 

80 0,279 59,03084 

100 0,186 72,68722 

120 0,087 87,22467 

 

Keterangan: F1 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

              1xIC50 

F2 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             50xIC50 

F3 = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

             100xIC50 
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LAMPIRAN 28 

UJI IRITASI PADA HEWAN UJI (KELINCI ALBINO) 

 

 

Gambar V.16 Uji Iritasi pada punggung kelinci 

 

Keterangan: Kontrol negatif = Tanpa perlakuan 

F0 A = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 

    replikasi 1 

F0 B = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 

    replikasi 2 

F0 C = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% 

    replikasi 3 

F3 A = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

   100xIC50 replikasi 1 

F3 B = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

   100xIC50 replikasi 2 

F3 C = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 

   100xIC50 replikasi 3 

 

Kontrol negatif 

F3 A F0 A 

F3 B 

F3 C 

F0 B 

F0 C 
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LAMPIRAN 29 

HASIL UJI IRITASI PADA HEWAN UJI (KELINCI ALBINO) 

 

Tabel V.18 

Hasil Uji Iritasi pada Kelinci 

 
Hasil Uji Iritasi Emulgel Ekstrak Etanol Buah Karamunting 

Formula 
Penilaian Reaksi pada Kulit (Skor) Kategori Respon Iritasi pada Kelinci 

Eritema Udema Indeks Iritasi Primer Kategori Respon 

F0 

A 24 0 0 

0 Sangat Ringan A 48 0 0 

A 72 0 0 

B 24 0 0 

0 Sangat Ringan B 48 0 0 

B 72 0 0 

C 24 0 0 

0 Sangat Ringan C 48 0 0 

C 72 0 0 

F3 

A 24 0 0 

0 Sangat Ringan A 48 0 0 

A 72 0 0 

B 24 0 0 

0 Sangat Ringan B 48 0 0 

B 72 0 0 

C 24 0 0 

0 Sangat Ringan C 48 0 0 

C 72 0 0 

 

 
Keterangan: 

F0 A = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% replikasi 1; A 24 

   (pengamatan jam ke-24), A 48 (pengamatan jam ke-48), A 72 (pengamatan jam 

   ke-72) 

F0 B = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% replikasi 2; B 24 

   (pengamatan jam ke-24), B 48 (pengamatan jam ke-48), B 72 (pengamatan jam 

   ke-72) 

F0 C = Basis emulgel yang mengandung carbopol ETD 2020 1,0% replikasi 3; C 24 

   (pengamatan jam ke-24), C 48 (pengamatan jam ke-48), C 72  (pengamatan jam 

   ke-72) 

F3 A = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 100xIC5 

     replikasi 1; A 24 (pengamatan jam ke-24), A 48 (pengamatan jam ke-48), A 72 

     (pengamatan jam ke-72) 

F3 B = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 100xIC50 

   replikasi 2; B 24 (pengamatan jam ke-24), B 48 (pengamatan jam ke-48), B 72 

   (pengamatan jam ke-72) 

F3 C = Emulgel yang mengandung ekstrak etanol buah karamunting 100xIC50 

     replikasi 3; C 24 (pengamatan jam ke-24), C 48 (pengamatan jam ke-48), C 72 

   (pengamatan jam ke-72) 


