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PENGARUH IRADIASI SINAR GAMMA TERHADAP 

KUALITAS TEPUNG TALAS 

 

ABSTRAK 

Tepung talas merupakan hasil penggilingin dari umbi talas yang dapat digunakan 

sebagai sumber pangan alternatif berbasis lokal dan merupakan bahan dasar pada 

pembuatan biskuit, cake, dan keripik.  Pengaruh iradiasi gamma dosis sedang 

dengan sumber radiasi 60Co terhadap kualitas tepung talas dilihat dari parameter 

fisika dan kimianya telah diteliti. Bahan pengemas yang digunakan adalah 

kantong plastik LDPE dengan ketebalan 0,03 mm. Tepung talas masing-masing 

diiradiasi dengan dosis 2 kGy, 4 kGy, dan 6 kGy. Tepung talas yang tidak 

diiradiasi juga dipersiapkan sebagai kontrol. Data hasil penelitian dianalisis 

menggunakan uji statistik non-parametrik Mann-Whitney U. Berdasarkan 

penelitian iradiasi dengan dosis 2 kGy, 4 kGy, dan 6 kGy ternyata memberikan 

perbedaan yang nyata pada beberapa karakteristik fisika-kimianya seperti 

organoleptik, analisis warna, viskositas, kadar abu, dan pH, tetapi tidak 

memberikan perbedaan yang nyata pada kadar air dan aktivitas air yang 

dikandungnya jika dibandingkan dengan kontrol. Perlakuan iradiasi pada dosis 2-

6 kGy dapat menurunkan beberapa karakteristik fisika-kimia tepung talas, tetapi 

tidak menurunkan kualitas tepung talas secara keseluruhan. 

 

Kata kunci: iradiasi, kobalt 60, tepung talas 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

EFFECTS OF GAMMA RAYS IRRADIATION ON THE 

KEEPING QUALITY OF TARO FLOUR 

 

ABSTRACT 

Taro flour is a result of grinding process from taro root which can be used for 

locally based alternative food sources and also a main ingredient for making 

biscuits, cakes, and chips. The gamma irradiation effects using moderate dose of 
60Co gamma source on the quality of taro flour counted by physics and chemical 

parameters has been observed. Packaging material used for this research is 

LDPE plastic bags with 0.03 mm thickness. Each taro flour has been irradiated 

with dose of 2 kGy, 4 kGy, and 6 kGy. Taro flour that has not been irradiated also 

prepared as control sample. Reasearch result data has been analyzed using non-

parametric statistical test Mann-Whitney U. Based on irradiation research with 

those of 2 kGy, 4 kGy, and 6 kGy has in fact giving real difference on some of its 

physics-chemical characteristics such as organoleptic, color analysis, viscosity, 

ash content, and pH, but not giving real difference on its water content and water 

activity that the taro flour contained if compare to control sample. Irradiation 

treatment with dose 2-6 kGy to taro flour can result to decrease on some of its 

physics-chemical characteristics but not decreasing the quality of taro flour in 

overall.  
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