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LAMPIRAN 1 

 

Lemak Babi 

 

 

 

Gambar V.1 Lemak babi sebelum diekstraksi 
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LAMPIRAN 2 

 

Sampel Sediaan Lipstik 

 

 

 

Gambar V.2 Sediaan Lipstik dengan penambahan lemak babi 
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LAMPIRAN 2 

(LANJUTAN) 

 

Sampel Sediaan Lipstik 

 

    

 

Gambar V.3 Sediaan Lipstik dengan penambahan Lanolin 
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LAMPIRAN 3 

 

Spectrofotometer Inframerah 

 

Gambar V.4 

Spektrofotometer Inframerah FTIR-8400 Fourier Transform Infrared 

Spectrofotometer SHIMADZU 
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LAMPIRAN 4 

Analisis Lemak Babi dan Lanolin dalam Sediaan Lipstik 

 

Pembuatan lipstik 

        dua formula 

 

  Basis Lemak Babi murni      Basis Lanolin 

      

    Lipstik Lemak babi    Lipstik Lanolin 

           

 

Masing-masing di Ekstraksi 

(Kloroform:methanol:air 2:1:1) 

                  ekstrak 

KLTP (Kromatografi Lapis Tipis Preparatif) 

Pengembang (Petroleum eter: Dietyl eter: asam asetat)  

    

Lemak murni 

      Dilarutkan (Kloroform : methanol) 

           Pelarut diuapkan 

    Ekstrak lemak 

Analisis dengan Spektrofotometer FTIR  

(baku lemak babi, baku lanolin, Lipstik lemak babi, Lipstik lanolin) 

 

     Spektrum di interpretasikan kedalam gugus fungsi 

 

Gambar  V.5 Alur analisis lemak babi dan lanolin dalam sediaan lipstik 



40 

 

LAMPIRAN 5 

 

 Spektrum Baku Lemak Babi 
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Gambar V.6 Spektrum Baku Lemak Babi 
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LAMPIRAN 6 

 

Spektrum Baku Lanolin 

75015002250300037504500

1/cm

25

50

75

100

%T

4
3

2
8

,3
0

2
9

2
1

,7
0

2
8

5
4

,1
9

2
7

2
8

,8
1

1
6

0
1

,8
9

1
4

6
0

,1
3

1
3

7
3

,3
3

1
1

5
9

,7
1 9
6

5
,3

8

7
2

4
,7

6

 

Gambar V.7 Spektrum Baku Lanolin 
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LAMPIRAN 7 

 

Spektrum Baku Lemak Babi dan Baku Lanolin 
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Gambar V.8 

 Spektrum Baku Lemak Babi 

Spektrum Baku Lanolin 
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LAMPIRAN 8 

 

Spektrum Lipstik Lemak Babi 
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Gambar V.9 Spektrum Lipstik Lemak Babi 
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LAMPIRAN 9 

 

Spektrum Lipstik Lanolin 
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Gambar V.10 Spektrum Lipstik Lanolin 
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LAMPIRAN 10 

 

Spektrum Baku Lemak Babi dan Lipstik Lanolin 
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Gambar V.11 

 Spektrum Baku Lemak babi 

Spektrum Lipstik lemak babi  
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LAMPIRAN 11 

 

Spektrum Baku Lanolin dan Lipstik Lanolin 
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Gambar V.12 

Spektrum Baku Lanolin 

          Spektrum Lipstik Lanolin 
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LAMPIRAN 12 

 

Analisis Gugus Fungsi 

Tabel V.13 

Analisis gugus fungsi baku lemak babi 

 

Bilangan 

gelombang 

Frekuensi 

(1/cm) 

Gugus fungsi Intensitas pita 

3471,41 3200-3600 O – H Sedang 

2926,04 2850-2930 
C – H  dari 

gugus –CH2– 

Kuat 

2855,15 2850-2930 
C-H dari gugus 

–CH2– 

Kuat 

1746,07 1640-1820 C = O Kuat 

1458,88 1340-1470 C – H Lemah 
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LAMPIRAN 13 

 

Analisis Gugus Fungsi 

Tabel V.14 

Analisis gugus fungsi baku Lanolin 

 

Bilangan 

gelombang 

Frekuensi 

(1/cm) 

Gugus fungsi 

Intensitas 

pita 

2921,70 2850-2930 
C–H dari gugus 

–CH2– 

Kuat 

2854,19 2850-2930 
C-H dari gugus 

–CH2– 

Kuat 

1601,89 1600-1800 C = O Lemah 

1460, 13 1340-1470 C – H Kuat 

1373,33 1340-1470 C – H Kuat 
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LAMPIRAN 14 

 

Analisis Gugus Fungsi 

Tabel V.15 

Analisis gugus fungsi Lipstik Lemak Babi 

 

Bilangan 

gelombang 

Frekuensi 

(1/cm) 

Gugus fungsi 

Intensitas 

pita 

3440, 55 3300-3450 O – H Sedang 

2924, 56 2850-2930 
C – H  dari 

gugus –CH2– 

Kuat 

2855,53 2850-2930 
C-H dari 

gugus –CH2– 

Sedang 

1694, 00 1690-1760 C = O Kuat 
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LAMPIRAN 15 

 

Analisis Gugus Fungsi 

Tabel V.16 

Analisis gugus fungsi Lipstik Lanolin 

 

Bilangan 

gelombang 

Frekuensi 

(1/cm) 

Gugus fungsi 

Intensitas 

pita 

3368, 70 3300-3450 O – H Sedang 

2925, 56 2850-2930 
C – H  dari 

gugus –CH2– 

Kuat 

2857, 06 2850-2930 
C-H dari 

gugus –CH2– 

Sedang 

1732, 57 1690-1760 C = O Lemah 

1462, 05 1340-1470 C – H Sedang 

 

 

 

  

 

 

 

 


