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DAYA SERAP ARANG AKTIF BAMBU DAN BATOK
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2404114028

ABSTRAK

Penggunaan arang aktif bambu dan batok kelapa sebagai pewarna makanan yang
dijual di pasaran yang juga sebagai pewarna makanan alternatif semakin menjadi
trend, maka perlu dilakukan pengujian untuk mengetahui daya serap arang aktif
bambu dan batok kelapa sebagai pewarna makanan yang dijual di pasaran sesuai
dengan SNI (Standar Nasional Indonesia). Pengambilan sampel arang aktif
dilakukan dengan purposive sampling. Perlakuan awal sampel adalah masing-
masing sampel ditimbang 1 gram untuk selanjutnya dianalisis daya serapnya
terhadap iodium dengan metode titrasi iodometri. Parameter yang diamatai pada
titrasi ini adalah hilangnya warna biru pada larutan sampel. Data perhitungan hasil
analisis menunjukan bahwa kemampuan daya serap masing-masing sampel
memiliki nilai daya serap 290 mg/gram, 500 mg/gram, 490 mg/gram, 540
mg/gram, 80 mg/gram, dan 48 mg/gram yang berarti seluruhnya tidak memenubhi
standar SNI 06-3730-1995 dengan daya serap terhadap iodium minimal 750
mg/gram atau dengan kata lain kualitas semua sampel belum cukup baik.

Kata kunci: arang aktif bambu, arang aktif batok kelapa, daya serap, pewarna
makanan, purposive sampling, titrasi iodometri



ABSORPTION CAPACITY OF BAMBOO AND COCONUT
SHELLS ACTIVE CHARCOAL AS FOOD COLORING WHICH
SOLD AT THE MARKET

Novi Nurfitri Fauziah
2404114028

ABSTRACT

The used of bamboo and coconut shells activated charcoal as food coloring which
sold at the market also used as alternative food coloring agent is increasingly
becoming a trend, then it is necessary to do a test to determine the the absorption
capacity of bamboo and coconut shells charcoal as food coloring sold at the
market in accordance with SNI (Indonesian National Standard). Active charcoal
sampling was carried out by purposive sampling. The initial treatment of the
sample weighed 1 gram to further analyze its absorption to iodine by iodometric
titration method. The parameter observed in this titration is the loss of color of
amusement in the sample solution. Calculation data analysis results show that the
ability of all samples hasa value of absorption 290 mg/gram, 500 mg/gram, 490
mg/gram, 540 mg/gram, 80 mg/gram, and 48 mg/gram which means that all of
them do not meet SNI 06-3730-1995 standards with absorption of iodine 750
mg/gram or in the word the quality of all samples is not good enough.

Keyword: bamboo activated charcoal, coconut activated charcoal, absorption,
food coloring, purposive sampling, iodometric titration
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