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LAMPIRAN 1

ALUR PENETAPAN KADAR ALKOHOL

Sampel kombucha 10 ml

Diencerkan dengan aquadest
dalam labu ukur

Didestilasi sampai
memperoleh 75% destilat
dari volume aslinya

- Dipindahkan secara kuantitatif ke
dalam labu ukur 10 ml

- Ditambahkan aquadest sampai
tanda batas

Diambil sedikit larutan dan dituangkan pada
tabung evendoff untuk diinjeksikan ke injektor
GC menggunakan micro syringe

Dibandingkan antara larutan sampel dan
larutan standar dengan menggunakan
standar etanol 10%

Gambar VII. 1 Alur penetapan kadar alkohol
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LAMPIRAN 2

ALUR PENETAPAN KADAR TOTAL ASAM

Sebanyak 20 ml sampel
kombucha

- Dimasuk an kedalam erlenmeyer

Ditambahlan aquadest 2 kali
volume

Ditambahkan indikator pp
1% sebanyak 2-3 tetes

Dititrasi dengan NAOH 0,1
N

Gambar VI11.2 Alur penetapan kadar total asam
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LAMPIRAN 3

ALUR PEMBUATAN LARUTAN STANDAR KADAR GULA TOTAL

Ditimbang 1 gr gula

Dilarutkan dengan 1000 mL
aquadest

Dibuat konsentrasi 300; 400; 500; 600
dan 700; ppm

Gambar VI11.3 Alur pembuatan larutan standar kadar gula total
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LAMPIRAN 3
(LANJUTAN)
ALUR PENENTUAN PANJANG GELOMBANG ABSORBANSI

MAKSIMUM

Diambil 1 mL larutan gula
konsentrasi 500 ppm

Diambil 5 mL pereaksi
anthrone

- Dimasukkan ke tabung reaksi di
dalam lemari asam
- Tabung reaksi ditutup

Dikocok homogen

Dibaca serapan dengan spektrofotometer UV-Vis pada
panjang gelombang 580-680 nm.

Gambar VI1.4 Alur penentuan panjang gelombang absorbansi maksimum
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LAMPIRAN 3
(LANJUTAN)

ALUR PENENTUAN KURVA KALIBRASI KADAR GULA TOTAL

Diambil 1 mL larutan gula konsentrasi 300; 400;
500; 600; dan 700 ppm.

Diambil 5 mL pereaksi
anthrone

- Dimasukkan ke tabung reaksi di
dalam lemari asam.
- Tabung reaksi ditutup

Dikocok homogen

Dibaca serapan dengan spektrofotometer UV-Vis pada
panjang gelombang absorbansi yang diperoleh.

Gambar VII1.5 Alur penentuan kurva kalibrasi kadar gula total
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LAMPIRAN 3
(LANJUTAN)
ALUR PENETAPAN KADAR GULA TOTAL KOMBUCHA SIMPLISIA

BUAH JAMBU BOL (Syzygium malaccense)

Diambil 1 mL larutan sampel
konsentrasi 100 mikro pipet.

Diambil 5 mL pereaksi
anthrone

- Dimasukkan ke tabung reaksi di
dalam lemari asam
- Tabung reaksi ditutup

Dikocok homogen

Dibaca serapan dengan spektrofotometer UV-Vis pada
panjang gelombang absorbansi yang diperoleh.

Dilakukan replikasi sebanyak tigakali

Gambar V11.6 Alur penetapan kadar gula total simplisia jambu bol (syzygium
malaccense |.)



LAMPIRAN 4

HASIL PENGUJIAN ALKOHOL

Kurva kalibrasi alkohol

300000
250000 y = 49.695x + 1991.4
R2=0.9951
& 200000
S
< 150000

= —i— vy (Area)
00D g o — W Linear (y (Area))
50000

0
0 1000 2000 3000 4000 5000 6000
Konsentrasi (ppm)

Gambar VI11.7 Hubungan antara konsentrasi dengan absorban alkohol

g . —a
Perhitungan sampel menggunakan rumus persamaan linear x = yT

e Sampel 1
=3,513 ppm =0,0351%
- 93694—1991,4
e e Sampel 3
=1,844 ppm =0,0184% 541214000
T 49,695
e Sampel 2
=1,048 ppm =0,0104%
_176629—-19914
T 49,695

Keterangan :

Kemudian hasil perhitungan dari ketiga sampel tersebut di rata-ratakan dan

didapatkan hasil yaitu 0,0213%
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HASIL PENGUJIAN TOTAL ASAM

Hasil Analisis Total Asam Kombucha Simplisia Jambu Bol

LAMPIRAN 5

Tabel 1V.1

41

rata

Sampel 1| on | 222mL | 222mL | 222mL 222 1,41%
Sampel 2 | o0 1 oaL 23 mL 23 mL 23 1,39%
Sampel3 | oomL | 234mL | 234mL | 234mL | 234 | 134%

Rata - 1,38%




LAMPIRAN 6

JAMBU BOL JAMAIKA (Syzygium malaccense)

Gambar VI11.8 Buah jambu bol (Syzygium malaccense L.)
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LAMPIRAN 7

PANJANG GELOMBANG MAKSIMUM GULA TOTAL

Gambar VI1.9 Panjang gelombang maksimum gula total
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LAMPIRAN 8

HASIL VERIFIKASI METODE ANALISIS

Perhitungan Pembuatan Larutan Standar Glukosa :

Pembuatan larutan induk 1000 ppm
ClVv1l=C2V2

C1. 100 =1000.100 mL

C1 = 1000 ppm

Pembuatan larutan 1,5 mL
ClVvV1i=C2V2
1000.1,5=C25

C2 =(1000.1,5)/5 = 300 ppm
Pembuatan larutan 2 mL
ClVvl=C2V2
1000.2=C25

C2 = (1000.2)/5 =400 ppm
Pembuatan larutan 2,5 mL
Cl.v1i=C2.Vv2
1000.2,5=C25

C2 = (1000.2,5).5 = 500 ppm
Pembuatan larutan 3 Ml
ClVvl=C2V2
1000.3=C25

C2 = (1000.3)/5 = 600 ppm
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LAMPIRAN 8
(LANJUTAN)
Pembuatan laruan 3,5 mL
ClvVvi=C2Vv2
1000.3,5=C25

C2 = (1000.3,5)/5 = 700 ppm
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LAMPIRAN 8
(LANJUTAN)

Tabel VII. 1
Hasil Uji Linearitas

Konsentrasi Absorban % Inhibisi
1 0,511 52,95
2 0,585 46,133
3 0,692 36,280
4 0,824 24,125
5 0,936 13,182

Grafik Kurva Kalibrasi Gula Total

y =0.088x + 0.1651
._ 08 R2=0.9914
o 0.6

2 04 —#— Absorbansi

roansi

Abs

e s . Linear (Absorbansi)

0 200 400 600 800
Konsentrasi (ppm)

Gambar VII. 10 Hubungan antara konsentrasi dengan absorban



LAMPIRAN 8
(LANJUTAN)

Tabel VII. 2
Hasil Uji Linearitas, LOD dan LOQ

X Y Yi Y-Yi (Y-Yi)?
300 0,511 0,164 0,351 0,123
400 0,585 0,274 0,311 0,096
500 0,692 0,384 0,308 0,094
600 0,824 0,494 0,33 0,108
700 0,936 0,604 0,332 0,110
JUMLAH 0,531
s(y/x)? 0,177
s(y/x)/ SD 0,420
LOD 1,14545
LOQ 3,81818
Keterangan :
X : Konsentrasi
Y : Absorban
Yi : Persamaan Ybx+a
S : Slope

SD : Standar Deviasi
LOD : Nilai Batas Deteksi Maksimum

LOQ : Nilai Batas Quantitasi Maksimum



Perhitungan Uji Linearitas :

e Mencari Yi

Contoh : (0,0011 x 300) —

0,1651
=0,164
e Mencari Y-Yi
Rumus Y-Yi
Contoh : 0,515-0,164
=0,351
e Mencari (Y-Yi)?
Contoh : 0,3512
=0,123
e Mencari s(y/x)?

Rumus : ZO=vy?

48

=0,177
Mencari SD/s(y/x)
Rumus : Vs(y/x)?

10,177

=0,420
Mencari LOD

Rumus : LOD = 3%7/%
b

_ 3(0,420)
0,0011

=1,14545
Mencari LOQ
Rumus ; LOQ = 10579
b

_ 10 (0,420)
0,0011

= 3,81818



LAMPIRAN 8
(LANJUTAN)

Tabel VII. 3

Hasil Uji Akurasi Gula Total

X Y A

400 0,738 0,605
400 0,785 0,601
400 0,827 0,599
500 0,940 0,710
500 0,877 0,715
500 0,965 0,713
600 1,199 0,825
600 1,185 0,821
600 1,187 0,823

Keterangan

X : Konsentrasi awal

Y - Absorban

Xi : Konsentrasi yang didapat

Standar uji akurasi 95 — 105%
Perhitungan Uji Akurasi
e Mencari konsentrasi yang terbaca

Contoh: 0,605 = 2605-0,165
0,00108

= 4079

407,4
403,7
401,8
504,6
509,2
507,4
611,1
607,1

609,2

X%

404,3

507,0

609,1
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Mencari 80% Akurasi

Rumus : Xix 100%
X

= 4043 x 100%
400

= 101% *Memenuhi syarat akurasi 95-105%
Mencari 100% Akurasi

Rumus : XL x 100%
X

= 5070 x 100%
500

= 101% *Memenubhi syarat akurasi 95-100%
Mencari 120% Akurasi

Rumus : XL x 100%
X

= 6091 x 100%
600

= 101% *Memenuhi syarat akurasi 95-105%
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LAMPIRAN 9

Tabel VII1.4
Hasil Uji Presisi Gula Total

No Konsentrasi Y X X2
1 500 0,714 508,33 258,39
2 500 0,711 505,55 255,58
3 500 0,709 503,70 253,71
4 500 0,712 506,48 256,52
5 500 0,713 507,40 257,45
6 500 0,705 500 250
Xi =505,24
2 :3031,46 2. 1531,65
Keterangan :
Y = Absorban
X = Konsentrasi yang didapat
Xz = Konsentrasi yang didapat kuadrat
Xi = Rata-rata
z = Jumlah
e Mencari SD

_ n(Zx2)—(Zx)*
T n (n—-1)

_ 6(3.031,46—4.287,13
30




LAMPIRAN 9
(LANJUTAN)

_ 13.901,63
30

= 463,387

Mencari RSD

= °D +100%
Xi

_ 463.387
505.24

x100%

=0,917% *memenuhi syarat RSD harus <2%

Ketelitian alat

= 100% -2
Xi

463,387
505,24

= 100% -

=100 -0,917

=99,083%
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LAMPIRAN 10

HASIL PENGUJIAN GULA TOTAL

Tabel VII. 5
Perhitungan Sampel Gula Total

NO SAMPEL Y1 Y2 Y3 Yi
1 Kombucha simplisia 0,805 0,807 0,806 0,806
buah jambu bol
2 | Kombucha simplisia 0,807 0,809 0,809 0,808
buah jambu bol
3 Kombucha simplisia 0,809 0,807 0,811 0,809
buah jambu bol

Keterangan :

Y1l : Absorban pengukuran pertama
Y2 : Absorban pengukuran kedua
Y3 : Absorban pengukuran ketiga
Yi : Rata-rata

bx+a

Perhitungan sampel menggunakan rumus persamaan Linear : Y=

e Sampel 1

0,0011+0,165
0,165

0,806 =

_0,806—-0,165
0,0011

0,641
0,0011

= 582,72 ppm




Sampel 2

~0,0011+0,165
B 0,165

0,808
_0,808-0,165
0,0011

0,643
0,0011

= 584,54 ppm

Sampel 3

0,0011+0,165
0,165

0,809 =
~ 0,809-0,165
0,0011

0,644
0,0011

= 585,45 ppm

LAMPIRAN 10
(LANJUTAN)
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