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LAMPIRAN 1 

ALUR PENELITIAN 

 

  

Buah katmon  

Uji karakterisasi 

Simplisia 

Ekstraksi   Penapisan fitokimia 

Ekstrak kental   

Pengujian  

aktivitas antioksidan 

Pengujian KLT 

Hasil 

Maserasi dng etanol 96%  

Pengumpulan dan pengolahan bahan 

Gambar VII.1 Alur penelitian 
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LAMPIRAN 2 

HASIL PENGUJIAN MAKROSKOPIS  

 

 

Gambar VII.2 Hasil pengujian makroskopis buah katmon segar 

   

 

Gambar VII.3 Hasil ekstrak kental buah katmon 
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LAMPIRAN 3 

HASIL PENGUJIAN MIKROSKOPIS SIMPLISIA BUAH KATMON 

 

   

 

 

Gambar VII.4 Hasil pengamatan mikroskopis simplisia buah katmon metode 

pengeringan oven parenkim (a), stomata (b), dan sklerenkim (c). 

 

  

   

Gambar VII.5 Hasil pengamatan mikroskopis simplisia buah katmon metode 

pengeringan Freeze dry sklerenkim  (a), klorofil  (b), rambut penutup (c), 

parenkim  (d), floem (e), dan stomata (f). 
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LAMPIRAN 4 

HASIL PENGUJIAN PENAPISAN FITOKIMIA SIMPLISIA BUAH 

KATMON 

 

     

a b c d e 

  

 

 

f g h i 

Gambar VII.6 Hasil pengujian penapisan fitokimia buah katmon metode 

pengeringan oven. Alkaloid (a), fenol (b), flavonoid (c), saponin (d), tanin (e),  

tanin katekat (f), tanin galat (g), kuinon (h), steroid/triterpenoid (i). 
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LAMPIRAN 4 

(LANJUTAN) 

 

     

a b C d e 

    

f g h i 

Gambar VII.7 Hasil penapisan fitokimia buah katmon metode pengeringan freeze 

dry. Alkaloid (a), fenol (b), flavonoid (c), saponin (d), tanin (e),  tanin katekat (f), 

tanin galat (g), kuinon (h), steroid/triterpenoid (i). 
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LAMPIRAN 5 

HASIL KROMATOGRAFI LAPIS TIPIS EKSTRAK ETANOL BUAH 

KATMON 

 

  

   

    

a b c d e f g  

Gambar VII.8 Hasil pengamatan klt ekstrak etanol buah katmon. Sinar tampak 

(a), lampu UV 254 nm (b), lampu UV 365 nm (c), FeCl3 1% (d), AlCl3 5% (e), 

Liebermann-burchard (f), DPPH 6% (g). 

Keterangan: Penotolan sebelah kiri    : buah katmon metode freeze dry 

Penotolan sebelah kanan: buah katmon metode oven 

Fase gerak: n-heksan:etilasetat (2:8) 
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LAMPIRAN 6 

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN KUERSETIN 

Tabel VII.1 Hasil pengukuran absorbansi dan persen inhibisi DPPH kuersetin 

 

Absorban 

SD 
Inhibisi 

(%) 

IC50 

(ppm) 
Pengulangan 

1 

Pengulangan 

2 

Pengulangan 

3 
Rata-Rata 

Blanko  0,975 0,981 0,924 0,960    

Konsentrasi Uji    

2 0,729 0,760 0,739 0,743 0,013 22,639 

4,632 

3 0,632 0,633 0,623 0,629 0,004 34,444 

4 0,551 0,560 0,543 0,551 0,007 42,569 

5 0,427 0,455 0,412 0,431 0,018 55,069 

6 0,314 0,349 0,398 0,354 0,034 63,160 

 

 

Gambar VII.9 Kurva hubungan konsentrasi dan persen inhibisi kuersetin 

  

y = 10.167x + 2.9097

R² = 0.9954
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LAMPIRAN 7 

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN EKSTRAK ETANOL BUAH 

KATMON DENGAN METODE PENGERINGAN OVEN 

 

 

Tabel VII.2 Hasil pengukuran absorbansi dan persen inhibisi DPPH ekstrak 

etanol buah katmon dengan pengeringan oven  

 

Blanko 

 

Absorban 
SD 

Inhibisi 

(%) 

IC50 

(ppm) Pengulangan 

1 

Pengulangan 

2 

Pengulangan 

3 
Rata-Rata 

Blanko  0,859 0,867 0,911 0,879    

Konsentrasi uji    

50 0,703 0,680 0,694 0,692 0,009 21.236 

90.026 

(Kuat) 

75 0,580 0,606 0,592 0,593 0,011 32,575 

100 0,413 0,458 0,472 0,448 0,025 49,071 

125 0,303 0,345 0,320 0,323 0,017 63,292 

150 0,273 0,241 0,282 0,265 0,018 69,814 

 

 

Gambar VII.10 Kurva hubungan konsentrasi dan persen inhibisi ekstrak etanol 

Buah katmon metode pengeringan oven 

  

y = 0.5115x - 3.9515

R² = 0.9839
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LAMPIRAN 8 

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN EKSTRAK ETANOL BUAH 

KATMON DENGAN METODE PENGERINGAN FREEZE DRY 

 

 

Tabel VII.3 Hasil pengukuran absorbansi dan persen inhibisi DPPH ekstrak 

etanol buah katmon dengan freeze dry  

 

  

Absorban 

SD 
Inhibisi 

(%) 

IC50 

(ppm) 
Pengulangan 

1 

Pengulangan 

2 

Pengulangan 

3 
Rata-Rata 

Blanko 0,945 0,908 0,912 0,946    

Konsentrasi Uji    

50 0,729 0,734 0,762 0,742 0,018 19,530 

129,644 

75 0,642 0,661 0,676 0,660 0,027 28,420 

100 0,527 0,589 0,568 0,561 0,032 39,096 

125 0,464 0,455 0,459 0,459 0,005 50,163 

160 0,347 0,384 0,368 0,366 0,019 60,253 

  

 

Gambar VII.11 Kurva hubungan konsentrasi dan persen inhibisi ekstrak etanol 

Buah katmon metode pengeringan freeze dry 
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