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ABSTRAK

Telah dilakukan penelitian mengenai analisis kuantitatif nitrit pada beberapa
sampel sosis yang beredar di Kabupaten Garut dengan metode kolorimetri.
Menurut  Peraturan  Menteri  Kesehatan Republik  Indonesia  nomor
722/IMENKES/PER/1X/1999, penggunaan nitrit pada sosis memiliki batas
maksimum yaitu 125 pg/mL. Hasil menunjukkan bahwa dari kelima sampel
yang digunakan mengandung nitrit. Kadar nitrit yang diperoleh berturut-turut
dalam sosis adalah 33,8435 mg/kg (A), 26,6752 mg/kg (B), 75,8113 mg/kg (C),
29,1741 mg/kg (D) dan 31.5059 mg/kg (E). Uji validasi yang dilakukan terhadap
metode yang dipakai memberikan hasil rerata perolehan kembali yaitu 84,68%
koefisien variasi (KV) yaitu 0,639% dan koefisien kolerasi yaitu 0,9996. Ini
menunjukkan metode ini memberikan akurasi dan presisi yang baik dengan batas
deteksi (LOD) 0,02 pg/mL dan batas kuantitasi (LOQ) 0,06 pg/mL.

ABSTRACT

A quantitative analysis of nitrite in several samples of sausage in Garut was
carried out by colorimetric method. According to the requirement of the Minister
of Health of Indonesia Republic number 722/MENKES/PER/IX/1999, an upper
limit level of nitrite in sausage is 125 pg/mL. The result showed that of the five
samples used contain nitrites. Nitrite concentration in sausage was 33,8435 mg/kg
(A), 26,6752 mg/kg (B), 75,8113 mg/kg (C), 29,1741 mg/kg (D) and 31,5059
mg/kg (E) respectively. The validation test by this method showed the recovery
result of 84,68%, coefficient of variation (CV) of 0,639% and correlation
coefficient of 0,9996. The result indicated that this method had a good accuracy
and precision with limit of detection (LOD) of 0.02 pg/mL and limit of
quantitation (LOQ) of 0.06 pg/mL.
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