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ABSTRAK 

 

Telah dilakukan penelitian mengenai Pengaruh Pengeringan Terhadap Kualitas 

Minyak Atsiri Pada Jahe Merah (Zingiber Officinale Roscoe.Var. Suntil Val.). 

Perbedaan cara pengeringan dikelompokan sesuai dengan perlakuan masing-

masing yaitu, (p1) pengeringan sinar matahari langsung, (p2) pengeringan sinar 

matahari ditutup dengan kain hitam, (p3) pengeringan lemari pengering dan (p4) 

pengeringan penyangraian. Penyulingan minyak atsri diperoleh melalui proses 

destilasi sthal sedangkan analisis komponen minyak atsiri dilakukan dengan 

Kromatografi Gas - Sepektrometri Massa (GC-MS). Parameter kualitas minyak 

atsiri ditunjukan dengan tingginya kandungan senyawa zingiberen. Berdasarkan 

hasil analisis dengan menggunakan GC-MS,  kandungan zingiberen tertinggi 

diperoleh  oleh pengeringan  lemari pengering (p3) dengan  nilai rata-rata sebesar 

0,89%. 

 

Kata kunci : jahe, pengeringan, minyak atsiri, zingiberen, GC-MS 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ABSTRACT 

 

The effect of drying method to quality of red ginger (Zingiber Officinale 

Roscoe.Var. Suntil Val.) essential oils had been done. Essential oil was obtained 

by stahl destilation, and component of essential oil of red ginger us was analyzed 

by Gas Chromatography – Mass Sepctrometry (GC-MS). The parameters essential 

oil was showed by zingiberen content level. The result showed that the highest 

level content of zingiberen obtained by cabinet dried (p3) wits average of 0,89 %. 

 

Key words: ginger, drying effect, essential oils, zingiberen, GC-MS 
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