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LAMPIRAN 1 

 DETERMINASI TUMBUHAN JAMBU AIR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 5.4. Hasil determinasi tumbuhan jambu air 
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LAMPIRAN 2 

PEMERIKSAAN MAKROSKOPIK  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 5.5. Hasil pemeriksaan makroskopik kayu batang jambu air 
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LAMPIRAN 3 

PEMERIKSAAN SPEKTRUM INFRAMERAH 

 

 

Gambar 5.6. Spektrum inframerah ekstrak etanol kayu batang jambu air 
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LAMPIRAN 4 

PERHITUNGAN % INHIBISI DAN IC50 VITAMIN C 

% 𝑰𝒏𝒉𝒊𝒃𝒊𝒔𝒊 =  
𝑨𝒃𝒔 𝒃𝒍𝒂𝒏𝒌𝒐 − 𝑨𝒃𝒔 𝒔𝒂𝒎𝒑𝒆𝒍

𝑨𝒃𝒔 𝒃𝒍𝒂𝒏𝒌𝒐
𝒙 𝟏𝟎𝟎% 

 

Absorban blanko =  0, 450 

1. Konsetrasi 4 ppm vitamin C didapatkan Absorban sebesar 0,357 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,357

0,450
𝑥 100% = 20,666 % 

2. Konsentrasi 6 ppm vitamin C didapatkan Absorban sebesar 0,300 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,300

0,450
𝑥 100% = 33,333 % 

3. Konsentrasi 8 ppm vitamin C didapatkan Absorban sebesar 0,269 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,269

0,450
𝑥 100% = 40,222 % 

4. Konsentrasi 10 ppm vitamin C didapatkan Absorban sebesar 0,221 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,221

0,450
𝑥 100% = 50,889% 

5. Konsentrasi 12 ppm vitamin C didapatkan Absorban sebesar 0,169 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,169

0,450
𝑥 100% = 62,444 % 

6. Konsentrasi 14 ppm vitamin C didapatkan Absorban sebesar 0,096 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0, 096

0,450
𝑥 100% = 78,667  

7. Konsentrasi 16 ppm vitamin C didapatkan Absorban sebesar 0,047 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0, 047

0,450
𝑥 100% = 89,556 % 

 

Dari kurva hubungan konsentrasi vitamin C, diperoleh persamaan regresi 

linier : 

𝑦 = 5,7064𝑥 − 3,3812     
Untuk menentukan IC50, y= 50 sehingga x = IC50 

𝐼𝐶50 =  
50 + 3,3812

5,7064
= 9,354 𝑝𝑝𝑚  
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LAMPIRAN 5 

PERHITUNGAN % INHIBISI DAN IC50 EKSTRAK ETANOL KAYU 

BATANG JAMBU AIR (Syzygium aqueum (Burm.f.) Alston) 

% 𝑰𝒏𝒉𝒊𝒃𝒊𝒔𝒊 =  
𝑨𝒃𝒔 𝒃𝒍𝒂𝒏𝒌𝒐 − 𝑨𝒃𝒔 𝒔𝒂𝒎𝒑𝒆𝒍

𝑨𝒃𝒔 𝒃𝒍𝒂𝒏𝒌𝒐
𝒙 𝟏𝟎𝟎% 

Absorban blanko = 0, 450 

1. Konsentrasi 130 ppm ekstrak etanol kayu batang jambu air didapatkan 

Absorban sebesar 0,262 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,262

0,450
𝑥 100% = 41.778 % 

2. Konsentrasi 140 ppm ekstrak etanol kayu batang jambu air didapatkan 

Absorban sebesar 0,247 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,247

0,450
𝑥 100% = 45,111 % 

3. Konsentrasi 150 ppm ekstrak etanol kayu batang jambu air didapatkan 

Absorban sebesar 0,23 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,23

0,450
𝑥 100% = 48,889 % 

4. Konsentrasi 160 ppm ekstrak etanol kayu batang jambu air didapatkan 

Absorban sebesar 0,206 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,206

0,450
𝑥 100% = 54,222% 

5. Konsentrasi 180 ppm ekstrak etanol kayu batang jambu air didapatkan 

Absorban sebesar 0,169 

% 𝐼𝑛ℎ𝑖𝑏𝑖𝑠𝑖 =  
0,450 − 0,169

0,450
𝑥 100% = 62,444 % 

Dari kurva hubungan konsentrasi ekstrak etanol kayu batang jambu air 

(Syzygium aqueum (Burm.f.) Alston), diperoleh persamaan regresi linier : 

𝑦 = 0,4216𝑥 − 13,596     
Untuk menentukan IC50, y= 50 sehingga x = IC50 

𝐼𝐶50 =  
50 + 13,596

0,4216
= 150,844 𝑝𝑝𝑚  

 


