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LAMPIRAN I 

BIJI KOPI ARABIKA DAN ROBUSTA 

 

(a) 

 

(b) 

 

Gambar I.2 Biji Kopi : (a) Arabika; (b) Robusta 

 

LAMPIRAN 2 

GRAFIK KURVA STANDAR KAFEIN 
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Gambar V.1 Grafik kurva standar kafein 
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LAMPIRAN 3 

TEKNIK PEMBUATAN KOPI 

 

(a) 

 
(b) 

Gambar V.2 Teknik pembuatan kopi : (a) Alat vietnam drip; (b) Alat french 

LAMPIRAN 3  
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(LANJUTAN) 

 
(c) 

 
(d) 

Gambar V.2 Lanjutan : (c) Teknik kopi arab; (d) Teknik cold brew coffee 

LAMPIRAN 3 

(LANJUTAN) 
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(e) 

 

Gambar V.2 Lanjutan : (e) Teknik penyeduhan 
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LAMPIRAN 4 

EKSTRAK KAFEIN 

 

 
(a) 

 

 
(b) 

Gambar V.3  Ekstrak kafein : a) Ekstrak kafein bagian kloroform; b) Bagian 

kloroform setelah diuapkan 

LAMPIRAN 5 

PENGENCERAN SAMPEL 
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Gambar V.4 Proses pengenceran sampel 
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LAMPIRAN 6 

SNI KOPI BUBUK 

 
 

Gambar V.5 SNI Kopi Bubuk 
 
 

 


