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ANALISIS KANDUNGAN FORMALIN DALAM IKAN KEMBUNG ASIN

YANG DIJUAL KOTA GARUT

ABSTRAK

Telah dilakukan penelitian analisis kandungan formalin dalam ikan kembung asin
yang dijual di kota Garut. Hasil penelitian menunjukan bahwa dari 20 sampel ikan
kembung asin terdapat 2 ikan kembung asin yang positif mengandung formalin.
Penelitian ini menggunakan reagen asam kromatropat (HsC1007S;) tes
menunjukkan indikasi positif jika terjadi keunguan proses dilanjutkan dengan
spektrofotometer Uv-Vis. Senyawa berwarna ungu tersebut jika diukur
serapannya menggunakan spektrofotometer UV-Vis akan memberikan serapan
maksimum pada panjang gelombang 582 nm.

Kata kunci: Formalin, Ikan Kembung Asin, Spektrofotometri UV-Vis, Asam
Kromatropat



ANALISIS KANDUNGAN FORMALIN DALAM IKAN KEMBUNG ASIN

YANG DIJUAL KOTA GARUT

ABSTRACT

Analysis of formaldehyde on salted mackerel sold in Garut city had been done.
The result showed that 2 of 20 samples of salted mackerel were positive contains
formaldehyde. This analysis used chromotropic acid reagent (HsC1007S2) to
identified formaldehyde. The positive indication occurred when purplish appeared
and the process was continued by the spectrophotometer UV- Vis. The purple
colored compound when the absorbance measured using UV-Vis
spectrophotometer will provide maximum absorption at wavelength as of 582 nm.

Keyword: Formalin, Salted Mackerel, UV-Vis spectrophotometry, chromotropic
acid
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