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LAMPIRAN 1

HASIL DETERMINASI JERUK SAMBAL

INSTITUT TEKNOLOGI BANDUNG

SEKOLAH ILMU DAN TEKNOLOGI HAYATI
Jalan Ganesha 10 Bandung 40132, Telp: (022) 251 1575, 250 0258, Fax (022) 253 4107
email :sith@ith.acid  Mtp://wewsith itb.ac.id

Nomor : 505 /11.CO2.2/PL2016. 12 Februari 2016.
Hal : Determinasi tumbuhan
Kepada yth

Wakil Dekan |

Fakultas Matematika dan lime Pengetahuan Alam
Universitas Garut

Jalan Jati 42 B, Tarogong Kaler

Garut

Memperhatikan surat permintaan Saudara dalam surat No. 059/F MIPA-UNIGA/I/2016
tanggal 29 Maret 2016 mengenai determinasi tumbuhan, dengan ini kami sampaikan bahwa
setelah dilakukan determinasi oleh staf kami, sampel rumbuhan jeruk sambal yang dibawa olch
Sdr. Melly Hasrani ( NPM : 24041215315), adslah :

Divisi Magnoliophyta
Kelas : Magnoliopsida ( Dicots )

Anak kelas Rosidae

Bangsa Sapindales

Nama suku / familia : Rutaceae

Nama jenis / species = Citrus amblycarpa (Hassk.) Ochse
Sinonim

Nama umum Jeruk limau

Backer., C.A. & Bakhuizen van den Brink, Jr.1965. Flora of
Java Volume 11 . . N.V.P Noordhoff — Groningen the
Netherlands, pp : 108
Ochse, J.J. & Backuizen van den Brink,R.C.1931.Vegetables of
the Dutch East Indies, Printed & Edited by Archipel Drukkerij
Buitenzorg-Java, Pp: 764-767
g fwww orgitpll. Hrscordkow-2723945
disadur tanggal 22 Agustus 2016.

_ Cronquist,A. 1981. An Integrated System of Classification of
Flowering Plants. Columbia University Press, New York.
pp.Xiii - XViii

*@ﬁpum yang diberikan, kami ucapkan
«v.

%ﬁul&hn Bldﬂng Sumber Daya,

Buku acuan

5

w

-

Demikian yang kami sampaikan. Atas perhay
terima kasih

Tembusan:
Dekan SITH ITB, schagai laporan.

Gambar 5.7 Hasil determinasi jeruk sambal (Citrus amblycarpa Ochse)
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LAMPIRAN 2

PEMBUATAN EKSTRAK

Serbuk Kulit Buah Jeruk

Dimaserasi menggunakan n-Heksan
selama 3 x 24 jam

| I

Ampas Sisa n-Heksan Ekstrak n-Heksan
_ _ ) Diuapkan
Dimaserasi menggunakan etil menggunakan rotary
asetat selama 3 x 24 jam evaporator
v \ 4
Ampas Sisa Etil Asetat Ekstrak n-Heksan Pekat

Dimaserasi menggunakan etil
asetat selama 3 x 24 jam

v
Ampas Sisa Metanol Ekstrak Etil Asetat
Diuapkan
menggunakan
rotary evaporator
\ 4 W
Ekstrak Metanol Ekstrak Etil Asetat

Pekat

Diuapkan menggunakan
rotary evaporator

V%
Ekstrak Metanol Pekat

Gambar 5.8 Skema kerja pembuatan ekstrak
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LAMPIRAN 3

PERHITUNGAN DALAM UJI ANTIOKSIDAN

1. Pembuatan larutan DPPH (0,1 mM)

Banyaknya DPPH yang ditimbang :

TILLT 1000
0,1 rmld = X

A1 17

T 1000
0,1 ymld = X

394 100 el

XN = 3,94+ mg
Ditimbang 3,94 mg DPPH dan dilarutkan dengan metanol p.a serta dicukupkan

volumenya hingga 100 ml.

2. Pembuatan larutan induk ekstrak n-heksan, ekstrak etil asetat dan

ekstrak metanol

Untuk membuat konsentrasi 1% dapat dilakukan dengan menimbang 1 g ekstrak

dan dicukupkan dengan metanol p.a hingga volumenta 100 ml

1g 1000mg 10mg 1y
100mi - 100ml L0007, =10.000ppm

3. Pembuatan larutan induk vitamin C

Konsentrasi Vitamin C 1000 ppm dapat dilakukan dengan menimbang 100 mg

Vitamin C dan dicukupkan dengan metanol p.a hingga volume 100 ml

100 mg 100000 1000 g 1000
100ml ml ml ppm




