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PENETAPAN KADAR KUERSETIN FRAKSI ETIL ASETAT PADA 

EKSTRAK KULIT BAWANG MERAH (Allium cepa L.) DENGAN 

MENGGUNAKAN METODE KROMATOGRAFI CAIR                

KINERJA TINGGI 

 

 

ABSTRAK 

 

Telah dilakukan penelitian penetapan kadar kuersetin fraksi etil asetat pada 

ekstrak kulit bawang merah (Allium cepa L.) dengan menggunakan metode 

kromatografi cair kinerja tinggi. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kadar 

kuersetin yang terdapat pada fraksi etil asetat ekstrak kulit bawang merah (Allium 

cepa L.) dengan menggunakan metode kromatografi cair kinerja tinggi. Preparasi 

sampel meliputi ekstraksi dan fraksinasi. Ekstraksi dilakukan dengan 

menggunakan soxhletasi dengan pelarut etanol 96%, selanjutnya ekstrak 

difraksinasi dengan air, etil asetat, dan N-heksan. Hasil skrining fitokimia 

menunjukkan bahwa kulit bawang merah positif mengandung flavonoid. Fraksi 

etil asetat ditentukan kadar kuersetinnya kemudian dilakukan validasi metode 

analisis yang meliputi pengujian linearitas, batas deteksi, presisi, dan akurasi. Dari 

hasil linearitas diperoleh r2 sebesar 0,9998. Hasil uji akurasi dengan persen 

perolehan kembali berturut-turut sebesar 118, 131, dan 118%. Hasil uji presisi 

diperoleh nilai RSD sebesar 1,762% dan ketelitian alat yang diperoleh sebesar 

99,979%. Hasil batas deteksi sebesar 2,973 ppm dan batas kuantitasi sebesar 

9,910 ppm. Hasil penelitian ini diperoleh kadar rata-rata kuersetin fraksi etil asetat 

pada ekstrak kulit bawang merah yaitu 130,323 ppm. 

 

Kata kunci: Kulit Bawang Merah, Kuersetin, Fraksi Etil Asetat, KCKT 
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THE DETERMINATION OF QUERCETIN OF ACETATE ETHYL 

FRACTION OF ONION (Allium cepa L.) PEEL EXTRACT USING HIGH 

PERFORMANCE LIQUID CHROMATOGRAPHY METHOD 

 

 

ABSTRACT 

 

The determination of quercetin of acetate ethyl fraction of onion (Allium cepa L.) 

peel extract using High Performance Liquid Chromatography (HPLC) method had 

been done. This research was aimed to determine quercetin in acetate ethyl 

fraction of onion peel extract using High Performance Liquid Chromatography 

(HPLC) method. The sample preparation included extraction and fractionate. The 

extraction was conducted by soxhlet method using 96% ethanol as solvent, and 

then fractionated by water, ethyl acetate, and N-hexane. The results showed that 

phytochemical screening of red onion peel contain flavonoids. The acetate ethyl 

fraction was analyzed to find out the quercetin contain. Next, validation of 

analytical method was carried out which includes determination of linearity, 

detection limits, precision, and accuracy. The linearity test value (r2) was of 

0.9998. The result of accuracy test with recovery percentages were 118, 131, and 

118%. The precision test (RSD) value was of 1.762% and the value precision tool 

was of 99.979%. The limit of detection and quantitation were of 2.973 and 9.910 

ppm. This research showed that average quercetin concentration in ethyl acetate 

fraction of onion peel extract was of 130.323 ppm. 

 

Keywords : Onion Peel, Quercetin, Ethyl Acetate Fraction, HPLC 
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