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LAMPIRAN 1
DETERMINASI TUMBUHAN JAMBU MAWAR

INSTITUT TEKNOLOG] BANDUNG
SEKOLAH ILMU DAN TEKNOLOGI HAYATI

Jalan Ganesha 10 Bandung 40132, Telp: (022) 251 1575, 250 0258, Fax (022) 253 4107
e-mail : sith@nb.ac.\d http://www.sith ith ac.id

Nomor d 2562/11.C02.2/PL/20]6, 1 Agustus 2016
Hal :  Determinasi tumbuhan =3 '
Kepada yth.

Wakil Dekan 1

Falful(as Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam
Universitas Garut

Jalan Jati 42 B, Tarogong Kaler

Garut

Memperhatikan permintaan Saudara dalam surat No. 261/F.MIPA/UNIGA/VII/2016 tanggal 23 Juli
2016 |T1engenai determinasi tumbuhan, dengan ini kami sampaikan bahwa setelah dilakukan
determinasi oleh staf kami, sampel tumbuhan Jjambu mawar yang dibawa oleh Sdr. Risfi Herista
(NPM: 24041315426 ), adalah

Divisi :  Magnoliophyta

Kelas :  Magnoliopsida ( Dicots )

Anak kelas :  Rosidae

Bangsa : Myrtales

Nama suku / familia : Myrtaceae

Nama jenis / species : Syzygium jambos (L.) Alston

Sinonim . Eugenia jambos L.

Nama umum ¢ Roseapple. Malabar plum (Inggris), jambu air mawar, jambu mawar (
Indonesia )

Buku acuan : 1. Backer, C.A. & Bakhuizen van den Brink, Jr. R..C. 1963. Flora

of Java Volume 1. N.V.P. Noordhoff — Groningen, the
Netherlands. pp : 343.

2. Ogata, Y. ef al. 1995. Medicinal Herb Index in Indonesia
(Second Edition). PT. Eisai Indonesia, Jakarta. pp : 59.

3. Van Lingen, T.G. . 1992. Szygium jambos L. In : Verheij, EEW.M.
and Coronel, R.E. (Eds.) Plant Resources of South-East Asia No 2.
Edible Fruits and Nuts. Bakhuys Publisher, Leiden, the Netherland.
pp : 296 — 298.

4. Cronquist,A. 1981. An Integrated System of Classification of

Flowering Plants. Columbia University Press, New York.

pp-Xiii - XViii
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Gambar 5.1 Hasil determinasi tumbuhan jambu mawar
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LAMPIRAN 2
PEMERIKSAAN MAKROSKOPIK DAUN JAMBU MAWAR

Gambar 5.3 Pemeriksaan makroskopik daun jambu mawar
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LAMPIRAN 2
(LANJUTAN)

Tabel 5.1
Hasil Pemeriksaan Makroskopik Simplisia dan Ekstrak Daun Jambu Mawar
(Syzygium jambos (L.) Alston)

No. Parameter Simplisia Ekstrak
1 | Bentuk Bulat panjang, meruncing,
Ekstrak kental
melengkung, permukaan kasar
2 | Warna Coklat muda Hijau pekat
3 | Bau Khas aromatik Khas aromatik

4 | Rasa - Pahit sepat




LAMPIRAN 3

PEMERIKSAAN KARAKTERISTIK SIMPLISIA

Tabel 5.2

Hasil Pemeriksaan Karakteristik Simplisia Daun Jambu Mawar

(Syzygium jambos (L.) Alston)

41

No. Parameter Hasil (%)

1 | Susut pengeringan 6,94

2 | Kadar abu total 5,2

3 | Kadar abu larut air 1

4 | Kadar abu tidak larut asam 0,99

5 | Kadar sari larut etanol 25,33

6 | Kadar sari larut air 26,33

7 | Kadar air 6
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LAMPIRAN 3
(LANJUTAN)

Tabel 5.3
Hasil Pemeriksaan Cemaran Logam dan Cemaran Mikroba Simplisia Daun
Jambu Mawar (Syzygium jambos (L.) Alston)

No. Parameter Hasil Batas Cemaran**

Cemaran Logam

1 | Timbal (Pb) < 0,040 mg/kg <10 mg/kg
2 | Kadmium (Cd) < 0,005 mg/kg < 0,3 mg/kg
3 | Raksa (Hg) < 0,005 mg/kg <0,5 mg/kg
Cemaran Mikroba
o ) Negatif/gram
5 | Escherichia coli < 3 APM/gram
< 3 APM/gram***
) Negatif/gram
6 | Salmonella sp Negatif/25 gram )
Negatif/25 gram***
7 | Kapang 1,7 x 10* koloni/gram | < 10* koloni/gram
\ _ 2 x10%
8 | Khamir < 10 koloni/gram J
koloni/gram***
) ] 1x 10
9 | Bacillus cereus* 0 koloni/gram )
koloni/gram***
Keterangan:

* Faktor Pengenceran 100x
**  Peraturan BPOM nomor 12 tahun 2014 tentang Persyaratan Mutu Obat

Tradisional
***  SNI nomor 7388 tahun 2009 tentang Batas Cemaran Mikroba Dalam Herba

dan Rempah-rempah
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LAMPIRAN 4
PEMBUATAN EKSTRAK ETANOL DAUN JAMBU MAWAR

Gambar 5.4 Hasil ekstraksi daun jambu mawar
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LAMPIRAN 5
PENAPISAN FITOKIMIA

Tabel 5.4
Hasil Penapisan Fitokimia Serbuk Simplisia dan Ekstrak Etanol Daun
Jambu Mawar (Syzygium jambos (L.) Alston)

No Senyaud Hasil Pemeriksaan
Simplisia Ekstrak
1 | Flavonoid - +
2 | Saponin + +
3 | Tanin + +
4 | Steroid/triterpenoid + +
5 | Alkaloid + +
6 | Kuinon + +
Keterangan:

(+) = Terdeteksi
(-) = Tidak terdeteksi
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LAMPIRAN 6
PEMANTAUAN SPEKTRUM INFRAMERAH
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Gambar 5.5 Spektrum inframerah ekstrak etanol daun jambu mawar
(Syzygium jambos (L.) Alston)
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LAMPIRAN 7
PEMANTAUAN POLA KROMATOGRAM
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Gambar 5.6 Hasil kromatogram ekstrak etanol daun jambu mawar

Keterangan:

(A) :Hasil KLT pengamatan visual
(B) :Hasil KLT pengamatan di bawah UV X 254 nm
(C) : Hasil KLT pengamatan di bawah UV A 366 nm

Fase diam : pelat silika gel GF2s4
Fase gerak : n-Heksan:Etil Asetat (7:3)

Rf1=0,3; R2=0,35; R3=0,425; R4=0,56; R{5=0,58; R#6=0,7; R¢/=0,81



LAMPIRAN 8
HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN STANDAR

Tabel 5.5
Hasil Uji Aktivitas Antioksidan Standar
Konsentrasi Persen Inhibisi Persen Inhibisi
Absorbansi
(ng/mL) (%) Rata-rata (%)
0,496 22,86
2 0,486 25,12 23,840
0,492 23,54
0,365 43,23
4 0,418 35,59 38,273
0,416 36,00
0,263 59,09
6 0,235 63,79 61,780
0,204 62,46
0,170 73,56
8 0,124 80,89 77,023
0,152 76,62
0,061 90,51
10 0,048 92,61 91,963
0,047 92,77
0,643
Kontrol 0,649
0,650

100

90 /
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70 /

60
0 A.MQSX +6.077

Persen Inhibisi (%)

R2=10.993
40
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20
10

0 2 4 6 : 10
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Gambar 5.7 Kurva persen inhibisi standar asam askorbat
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LAMPIRAN 8
(LANJUTAN)

Perhitungan persen inhibisi standar asam askorbat masing-masing konsentrasi
mengikuti rumus berikut.

Persen Inhibisi (%) = Absorbansi blanko — Absorbansi sampel
Absorbansi blanko

Kurva hubungan konsentrasi (x) terhadap persen inhibisi rata-rata (y) diperoleh
persamaan garis lurus sebagai berikut:
y =8.7498x + 6.077

R? =0.993

Perhitungan ICsg standar asam askorbat:
y =50
50 =8.7498% + 6.077

_ 50-6,077
8,7498

X

x  =1Csp=5,0198 pug/mL



LAMPIRAN 9

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN EKSTRAK ETANOL DAUN
JAMBU MAWAR
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Tabel 5.6
Hasil Uji Aktivitas Antioksidan Ekstrak Etanol Daun Jambu Mawar
Konsentrasi Absorbansi Persen Inhibisi Persen Inhibisi
(ng/mL) sorbans (%) Rata-rata (%)
0,591 20,67
5 0,602 14,85 16,125
0,644 12,855
0,524 29,66
10 0,495 29,98 27,863
0,562 23,95
0,454 39,06
15 0,409 42,14 38,840
0.478 35,32
0,338 55,17
20 0,350 50,49 50,963
0,390 47,23
0,267 64,16
25 0,263 62,8 61,760
0,308 58,32
0,745
Kontrol 0,707
0,739
70
—~ 60 A
X
~ 50 /
Kz
2 40
= =2.2874x + 4.7993
i 30 / / ! R2=10.9997
& 20
& ~
8 10
0 ; . . . . .

o

10

15
Konsentrasi (ug/mL)

20

25

30

Gambar 5.8 Kurva persen inhibisi ekstrak uji
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LAMPIRAN 9
(LANJUTAN)

Perhitungan persen inhibisi ekstrak etanol daun jambu mawar masing-masing
konsentrasi mengikuti rumus berikut.

Persen Inhibisi (%) = Absorbansi blanko — Absorbansi sampel
Absorbansi blanko

Kurva hubungan konsentrasi (x) terhadap persen inhibisi rata-rata (y) diperoleh
persamaan garis lurus sebagai berikut:
y =2.2874x +4.7993

Rz =0.9997

Perhitungan ICsg ekstrak etanol daun jambu mawar:
y =50
50 =2.2874x + 4.7993

_ 50-4,7993
2,2874

X

x  =1Cg = 19,7607 png/mL



