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LAMPIRAN 1 

HASIL DETERMINASI BIJI KEDELAI HITAM 

(Glycine max (L.) Merr)  
 

 
 

Gambar 5.1 Hasil determinasi biji kedelai hitam 
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LAMPIRAN 2 

 

PROSES PENGOLAHAN BIJI KEDELAI HITAM MENJADI TEMPE 

 

 

      
1. Penimbangan     2. Pencucian 

 

      
3. Perebusan     4. Pengelupasan kulit ari 

 

      
5. Penanakan     6. Penirisan 
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LAMPIRAN 2 

(LANJUTAN) 

       
7. Pemberian ragi   8. Fermentasi 

 
 

 
9. Tempe  

 

 

Gambar 5.2 Proses pembuatan tempe kedelai hitam 
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LAMPIRAN 3 

 

HASIL PENAPISAN FITOKIMIA EKSTRAK BIJI KEDELAI HITAM 

DAN EKSTRAK TEMPE KEDELAI HITAM 

 

Tabel 5.3  

Hasil Uji Penapisan Fitokimia 

Senyawa Kimia 

Hasil Pengamatan 

Ekstrak Biji Kedelai Hitam 
Ekstrak Tempe Kedelai 

Hitam 

Alkaloid - - 

Flavonoid + - 

Saponin + + 

Tanin + - 

Terpenoid/Triterpenoid - - 

Keterangan : + = Terdeteksi 

-  = Tidak Terdeteksi 
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LAMPIRAN 4 

HASIL PENENTUAN PANJANG GELOMBANG  MAKSIMUM DPPH 

  

Gambar 5.3 Kurva penentuan panjang gelombang maksimum DPPH 
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LAMPIRAN 5 

HASIL UJI LINEARITAS VITAMIN C 

 

Tabel 5.4  

Hasil Uji Linieritas Standar Vitamin C 

Konsentrasi (ppm) 
Absorban 

Kontrol 
Absorban % Inhibisi IC50 (ppm) 

2 

0,423 

0,298 29,551 

5,109 

4 0,243 42,553 

6 0,188 55,556 

8 0,114 73,050 

10 0,079 81,324 

12 0,02 95,272 

R2 = 0,994 

A  = 0,352 

 
 

B  = -0,02 
 

 

 

Gambar 5.4 Kurva hubungan antara konsentrasi dengan absorban vitamin C 

 

 

 

 

y = -0,0279x + 0,3526

R² = 0,9948

Absorban

Konsentrasi Vitamin C (ppm)

Hubungan Konsentrasi dengan Absorban
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LAMPIRAN 6 

HASIL UJI PRESISI VITAMIN C 

 

Tabel 5.5  

Hasil Uji Presisi Larutan Standar Vitamin C 

Konsentrasi (ppm) Absorban A(Y) X X2 

6 0,184 56,501 6,089 37,070 

6 0,183 56,738 6,124 37,505 

6 0,182 56,974 6,160 37,943 

6 0,185 56,265 6,053 36,637 

6 0,187 55,792 5.982 35,780 

6 0,186 56,028 6,017 36,207 

Jumlah 338,298 36,424 221,142 

 

Konsentrasi X̅ = 
36,424

6
 = 6,071 ppm 

Standar Deviasi (SD) 

SD =  
n ∑ X2-( ∑ X)2

n (n-1)
 

      =  
6(221,142)−(36,424)

2

6(5)
 = 0,005 

% RSD =  
SD
X̅

 x 100% 

 =  
0,005
6,071

 × 100% 

 =  0,082% 

Ketelitian Alat  = 100% −  
SD

X̅
 

   = 100 -  0,00008 % 

   =  99.99 % 
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LAMPIRAN 7 

HASIL UJI AKURASI VITAMIN C 

 

Tabel 5.6  

Hasil Uji Akurasi Larutan Standar Vitamin C 

 

Sampel  

Penambahan 

Baku (ppm) 

Persentase 

Inhibisi 

Konsentrasi 

Sampel 

Total 

Konsentrasi 

Sampel 

Persentase 

Recovery 

1 

2 

3 

2 

2 

2 

56,265 

55,556 

55,792 

6,053 

5,945 

5,982 

4 

4 

4 

102,644 % 

97,297 % 

99,080 % 
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LAMPIRAN 8 

HASIL UJI BATAS DETEKSI DAN BATAS KUANTITASI 

 

Tabel 5.7  

Hasil Uji Batas Deteksi dan Batas Kuantitasi Larutasn Standar Vitamin C 

Konsentrasi 

(ppm) 
Y₁ Ῠ (Y₁ - Ῠ) (Y₁ - Ῠ)² 

2 29,551 29,378 0,173 0,0299 

4 42,553 42,646 -0,093 0,0086 

6 55,556 55,914 -0,358 0,1282 

8 73,050 69,182 3,868 14,9614 

10 81,324 82,450 -1,126 1,2679 

12 95,272 95,718 -0,446 0,1989 

Jumlah 16,5949 

∑(𝑦1 − 𝑦̂ )2
   

∑ S
y

x⁄             

LOD              

LOQ               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

= 16,5949 

= 2,0368 

= 0,921 ppm 

= 3,070 ppm 
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LAMPIRAN 8 

(LANJUTAN) 

 

Batas simpangan baku S
y

x⁄   = √
∑(yi−ŷ )2

n−2
 

    = √
∑(16.5949)2

6−2
 

    = 2,0368 

LOD = 
3.S

 y
x⁄

𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒
 

 = 
3(2,0368)

6,634
 

= 0,9211 ppm 

LOQ  = 
10.S

 y
x⁄

𝑠𝑙𝑜𝑝𝑒
 

 = 
10(2,0368)

6,634
 

 = 3,070 ppm 
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LAMPIRAN 9 

HASIL UJI AKTIVITAS ANTIOKSIDAN BIJI KEDELAI HITAM 

 

Tabel 5.8  

Hasil Uji Aktivitas Antioksidan Ekstrak Biji Kedelai Hitam 

Konsentrasi 

(ppm) 
Sampel 

Absorban 

Kontrol 
Absorban %Inhibisi 

Rata-rata 

%Inhibisi 

IC50 

(ppm) 

1000 

1 

0,520 

0,270 48,077 
47,308 

±0,769 

1112,5 

2 0,278 46,538 

3 0,274 47,308 

1500 

1 0,217 58,269 
57,500 

±0,881 
2 0,226 56,538 

3 0,220 57,692 

2000 

1 0,181 65,192 
64,423 

±0,769 
2 0,189 63,654 

3 0,185 64,423 

2500 

1 0,134 74,231 
74,038 

±0,693 
2 0,139 73,269 

3 0,132 74,615 

3000 

1 0,105 79,808 
80,192 

±1,387 
2 0,109 79,038 

3 0,095 81,731 

3500 

1 0.058 88,846 
88,333 

±0,888 
2 0,066 87,308 

3 0,058 88,846 
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LAMPIRAN 9 

(LANJUTAN) 

 

Contoh Perhitungan : 

%Inhibisi  = 
Absorban Kontrol-Absorban Sampel

Absorban Kontrol
 × 100% 

                 = 
0,520−0,270

0,520
 × 100% 

                 = 48,077% 

Persamaan Regresi Linier : y = 0,016x + 32,20  

IC50  = 
50-a

b
 

         = 
50-32,20

0,016
 

        = 1112,5 ppm 

 

 

 

Gambar 5.5 Kurva hubungan antara konsentrasi ekstrak biji kedelai hitam dengan 

% inhibisi rata-rata 

 

 

y = 0,0162x + 32,209

R² = 0,996

% Inhibisi

Konsentrasi Ekstrak Biji Kedelai Hitam (ppm)

Hubungan Konsentrasi dengan % Inhibisi
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LAMPIRAN 10 

HASIL UJI AKTIVITAS TEMPE KEDELAI HITAM 

 

Tabel 5.9  

Hasil Uji Aktivitas Ekstrak Tempe Kedelai Hitam  

Konsentrasi 

(ppm) 
Sampel 

Absorban 

Kontrol 
Absorban 

% 

Inhibisi 

Rata-rata 

% Inhibisi 

IC50 

(ppm) 

1500 

1 

0,520 

0,257 50,577 
49,808 

 ±0,770  

1647 

2 0,261 49,808 

3 0,265 49,038 

2000 

1 0,231 55,577 
54,615 

±0,881 
2 0,237 54,423 

3 0,240 53,846 

2500 

1 0,197 62,115 
61,538 

±0,509 
2 0,202 61,154 

3 0,201 61,346 

3000 

1 0,165 68,269 
68,077 

±0,509 
2 0,169 67,500 

3 0,164 68,462 

3500 

1 0,142 72,692 
73,462 

±0,693 
2 0,137 73,654 

3 0,135 74,038 

4000 

1 0,121 76,731 
77,115 

±0,385 
2 0,119 77,115 

3 0,117 77,500 

4500 

1 0,089 82,885 
83,077 

±0,509 
2 0,085 83,654 

3 0,090 82,692 

5000 

1 0,063 87,885 
88,462 

±0,509 
2 0,058 88,846 

3 0059 88,654 
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LAMPIRAN 10 

(LANJUTAN) 

 

Contoh Perhitungan : 

%Inhibisi = 
Absorban Kontrol-Absorban Sampel

Absorban Kontrol
 × 100% 

                = 
0,520−0,257

0,520
 × 100% 

              = 50,577% 

Persamaan Regresi Linier : y = 0,011x + 33,53  

IC50 =  
50−a

b
 

        =  
50-33,53

0,01
 

       = 1647 ppm 

 

 

 
 

Gambar 5.6 Kurva hubungan antara konsentrasi ekstrak tempe kedelai hitam 

dengan % inhibisi rata-rata 
 

y = 0.01x + 33.53

R² = 0.995

% Inhibisi

Konsentrasi Ekstrak Tempe Kedelai Hitam (ppm)

Hubungan Konsentrasi dengan % Inhibisi


