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LAMPIRAN 1 

HASIL DETERMINASI TUMBUHAN 

 

Gambar IV.1 Hasil determinasi Jeruk purut (Citrus hystrix Dc) 
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LAMPIRAN 2 

HASIL DETERMINASI HEWAN UJI 

 

 

 

Gambar IV.2 Hasil determinasi larva udang 
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LAMPIRAN 3 

SIMPILISIA DAUN JERUK PURUT  
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Gambar IV.3 Hasil mikroskopik daun jeruk purut dan kulit jeruk purut 

Keterangan : 

Daun jeruk purut  

1. Berkas pembuluh  

2. Kristal kalsium oksalat bentuk prisma  

3. Rambut penutup 

Kuli jeruk purut  

1. Rambut penutup 

2. Kristal kalsium oksalat bentuk prisma  
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LAMPIRAN 4 

ALUR KERJA PENYULINGAN MINYAK KULIT BUAH JERUK PURUT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar IV.4 Bagan Proses Penyulingan Minyak Atsiri Kulit Buah Jeruk Purut 

 

8 kg simplisia buah jeruk 

purut 

 

 
Masukkan ke dalam ketel 

Air dipanaskan hingga mendidih sampai keluar uap 

Uap tersebut dialirkan menuju ketel yang berisi 

simplisia 

Lalu akan terjadi hidrofusi karena adanya tekanan uap 

Minyak atsiri keluar menuju kondensor 

Mengalir menuju corong pisah/penampung 
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LAMPIRAN 5 

HASIL PENGUJIAN MAKROSKOPIK DAUN JERUK PURUT DAN KULIT 

BUAH JERUK PURUT 

Tabel IV.3  

Hasil pengujian makroskopik daun jeruk purut 

 

No Parameter Simplisia Hasil Rajangan 

1 Bentuk  Potongan daun dengan panjang dan lebar yang 

bervariasi. 

2 Warna Hijau 

3 Bau  Khas aromatic 

4 Rasa  Pahit 

 

Tabel IV.4 

Hasil pengujian makroskopik kulit buah jeruk purut 

No Parameter Simplisia Hasil Rajangan 

1 Bentuk  Potongan daun dengan panjang dan lebar yang 

bervariasi. 

2 Warna Coklat  

3 Bau  Khas aromatic 

4 Rasa  Pahit 
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LAMPIRAN 6 

BAHAN PENELITIAN DAN SERI KONSENTRASI PENGUJIAN BSLT 
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Gambar IV.5 Bahan penelitian dan seri konsentrasi pengujian BSLT 

Keterangan : 

1. Ekstrak  seribu ppm 

2. Perendaman telur udang 

3. Penguapan di atas penangas 

4. Penetasan larva udang 
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LAMPIRAN 7 

DATA HASIL PENGAMATAN KEMATIAN LARVA 

Tabel IV.5 

 Data hasil pengamatan kematian larva 

 

Ekstrak konsentrasi 

Jumlah Larva  

yang Mati 

Rata-rata total 

jumlah larva 

yang mati %Kematian Log 

Konsentrasi 

Nilai 

Probit 

Daun 

  V1 V2 V3 

  1000 9 9 9 9,000 90,0 3 6,28 

500 9 8 8 8,333 83,3 2,7 5,95 

250 8 8 8 8,000 80,0 2,4 5,84 

100 7 7 6 6,667 66,7 2 5,44 

10 5 5 4 4,667 46,7 1 4,92 

5 4 3 3 3,333 33,3 0,7 4,56 

Minyak 

kulit buah 

jeruk purut 

1000 9 9 9 9,000 90,0 3 6,28 

500 9 8 8 8,333 83,3 2,7 5,95 

250 7 7 7 7,000 70,0 2,4 5,52 

100 6 5 5 5,333 53,3 2 5,08 

10 4 3 3 3,333 33,3 1 4,56 

5 3 2 2 2,333 23,3 0,7 4,26 

 

Keterangan : 

1. % Kematian larva = 
Jumlah kematian 

X 100% 
Jumlah larva awal 

2.   Nilai probit dilihat pada tabel probit 
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LAMPIRAN 8 

 

GRAFIK HUBUNGAN LOG KONSENTRASI DENGAN NILAI PROBIT 

EKSTRAK DAUN DAN MINYAK KULIT BUAH JERUK PURUT (Citrus 

hystrix Dc) 

 

 

 

 

Gambar IV.6 Grafik ekstrak daun jeruk purut dan minyak kulit buah jeruk purut 
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LAMPIRAN 9 

 

PERHITUNGAN LC50 SETELAH DIPEROLEH GRAFIK HUBUNGAN LOG 

KONSENTRASI DENGAN NILAI 

 

1. Perhitungan LC50  Ekstrak  daun jeruk purut dengan rumus Y = bx + a 

Y =  0,6999 x+ 4, 1223 

5  = 0,6999 x+ 4, 1223 

5- 4, 1223  = 0,6999x 

0,8777 = 0,6999  

        X  = 1,2540  

LC50 = antilog x = antilog 1,2540  = 17,94 ppm 

2. Perhitungan LC50  Minyak kulit jeruk purut dengan rumus Y = bx + a 

Y =  0,8334 x + 3,6363 

5  = 0,8334 x + 3,6363 

5- 3,6363 = 0,8334x 

1,3637 = 0,8334 

        X  = 1,6363  

LC50 = antilog x = antilog 1,6363 = 23,10 ppm 
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LAMPIRAN 10 

TABEL TRANSFORMASI PERSEN PROBIT 

 

Tabel IV.6  

Tabel transformasi probit 
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LAMPIRAN 11 

HASIL KROMATOGRAFI LAPIS TIPIS EKSTRAK DAUN DAN KULIT 

BUAH JERUK PURUT 

  D          K      D           K     D          K        D         K       D          K           D         K 

 

    A      B        C           D   E        F 

Gambar IV.7 Hasil kromatografi lapis tipis ekstrak daun dan kulit buah jeruk purut 

Keterangan :   D = Daun jeruk purut 

  K = Kulit jeruk purut 

  A = Dilihat dari UV 254 nm 

  B = Dilihat dari UV 366 nm 

  C = Penampak bercak H2SO4  dilihat dari UV 366 

  D = Dilihat dari UV 254 nm 

  E = Dilihat dari UV 366 nm 

  F = Penampak bercak Sitroborat dilihat dari UV 366 

  Fase gerak = Etil asetat dan n-Heksan 

  Fase diam  = Silika gel 

 


