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LAMPIRAN 1  

TURUNAN SENYAWA KATEKIN 
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(-)- epicatechin 3-gallate(ECG)                (-)- gallocatechin gallate (GCG)       

(+)- gallocatechin (GC) epicatechin (EC) 

(+)- epigallocatechin gallate (EGCG) Cathecin gallate (CG) 

 

Gambar III. 1 Struktur turunan Katekin 

 



37 
 

 

LAMPIRAN 2 

BUKTI SUBMIT JURNAL 
 

 

 
Gambar 1. Proses submit jurnal 

 

 
Gambar 2. Berhasil submit jurnal  



38 
 

 

LAMPIRAN 2 

(LANJUTAN) 

 

 

Gambar 3. Pemberitahuan submit jurnal 

 

 

 

 

 

 

 



39 
 

 

 

DAFTAR RIWAYAT HIDUP 

 

Nama   : Firly Suci Mutiaz 

Tempat Tanggal Lahir : Bandung, 27 November 1997 

Alamat   : Jln. Sasak batu no.94 rt/rw 004/002  

Desa.  Mandalamekar Kec. Cimenyan 

Kab. Bandung 

Agama   : Islam 

Kewarganegaraan : WNI 

Status pendidikan : Sarjana 

Email   : firlysucim@gmail.com  

Nomor Handphone : 085795101422 

Keahlian  : Kimia Bahan Alam 

 

 

RIWAYAT PENDIDIKAN 

 
Jenjang  

Pendidikan 

Nama Sekolah/ 

Perguruan Tinggi 

Tahun  

Masuk 

Tahun  

Lulus 

TK TK Persis 53 2002 2004 

SD SDN Tanjakan 2004 2010 

SMP SMP YAS Bandung 2010 2013 

SMA SMKF- YPF 

Bandung 

2013 2016 

Sarjana Universitas Garut  2016 2020 

 

 

 

 

mailto:firlysucim@gmail.com

